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 1 محسن دانش مسگرانو م حسن نصيري مقد،*حشمت سپهري مقدم
 25/10/1387:          تاريخ پذيرش            15/3/1387: تاريخ دريافت 

  
 چكيده 

  برشـته شـده و   ،خـام ي حاوي دانه سـوياي  ها ا جيرهبتغذيه شده ي ها  لاشه در جوجه خروس     صفات    و عملكرد  ه منظور بررسي    ب
  قطعه جوجه خـروس سـويه      245  با    تكرار و مجموعاًٌ   7 جيره غذايي در     7با   تصادفي   رح كاملاً آزمايشي در قالب  ط     ،اتوكلاو شده 

 121در دمـاي    ( در اتـوكلاو     دهآوري ش ـ  عمـل  سوياي   ،خامي  ، دانه سويا  سويا كنجاله   ينپروتئ براي تعيين كيفيت     .س انجام شد  ار
هاي تعيين   روشاز)  دقيقه10 درجه سانتيگراد و زمان 130در دماي ( سوياي برشته شدهدانه و )  دقيقه20درجه سانتيگراد و زمان 

 از يك جيره ها  همه جوجه، در طي هفته اول پرورش.استفاده شد ينئپروت شاخص تفرق  و در هيدروكسيد پتاسيم  ينئپروتحلاليت  
 به صورت خـام، برشـته    سوياه  درصد دان  20و10 حاوي صفر،  يها   يكي از جيره   ، هر گروه  ،غذايي تغذيه شدند و از ابتداي هفته دوم       

 بـا انـرژي و پـروتئين    همگي و  NRC)1994( بر اساس جداولها جيره. دريافت كردند اتوكلاو و كنجاله سوياحرارت ديده درشده،
 اتوكلاو شده و كنجاله سويا      ، شده يت پروتئين و شاخص تفرق پروتئين در دانه سوياي برشته           بين حلال . خام يكسان تنظيم شدند     

  در مقايسه با دانه سوياي خام        ها   و شاخص تفرق پروتئين در اين نمونه       ينپروتئحلاليت  ما بين   اختلاف معني داري وجود نداشت ا     
 درصد در دانـه  78 درصد در دانه سوياي خام به 98پروتئين از كه حلاليت   طوري هب. )p > 05/0(اختلاف معني داري مشاهده شد      

 درصـد در دانـه   53دانه سوياي خام به     در   درصد   80سوياي فرآوري شده و كنجاله سويا كاهش يافت و شاخص تفرق پروتئين از              
 ،ي مصرفي ها   جيره آوري شده در   افزايش سطح دانه سوياي عمل    . كنجاله سويا كاهش يافت     در   درصد   54سوياي فرآوري شده و     

 20مصرف جيـره حـاوي   . )p  >05/0(كاهش مصرف خوراك و ضريب تبديل غذايي شد ،به طور معني داري باعث افزايش رشد
جيـره حـاوي    ( آوري شـده و جيـره شـاهد           درصد دانه سوياي عمـل     10آوري شده نسبت به جيره حاوي        درصد دانه سوياي عمل   

داري باعث   طور معني  هآوري شده، ب    عمل دانه سوياي مصرف دانه سوياي خام نسبت به       . تري داشت  عملكرد مطلوب ) كنجاله سويا   
يـه شـده بـا    ذ در پرنـدگان تغ پـانكراس اختلاف معني داري در درصد چربي حفره شكمي و درصـد         .)p > 05/0(كاهش رشد شد    

 مقادير با درصد چربي حفره شكمي و درصد       اما بين اين    . آوري شده و تيمار شاهد وجود نداشت         تيمارهاي حاوي دانه سوياي عمل    
 اخـتلاف معنـي داري   ،آوري شده و شاهد ي حاوي دانه سوياي عملها  در تيمارهاي حاوي دانه سوياي خام با جيره      پانكراس وزني

  . )p  >05/0(وجود داشت  
  

    جوجه گوشتي تركيب لاشه،عملكرد،دانه سويا، :كليدي يها واژه
  

  1  مقدمه 
 درصد  38 تا   35 درصد چربي و     18-22وي   حا ،دانة سويا 

دانـة  ). 1(باشـد   مـي   درصـد    88 خام با قابليـت هـضم        ينپروتئ

                                                 
  . به ترتيب دانشجوي دكتري و استادان ، دانشكده كشاورزي دانشگاه فردوسي مشهد-1
 Email: he_sepehri@yahoo.com:         نويسنده مسئول-*

ي بــسياري اســت كــه ايــن هــا ســوياي خــام داراي بازدارنــده
 باعث كاهش قابليت هـضم و قابليـت اسـتفاده از            ها  بازدارنده

ــشخواركنندگان   ــوك و نـ ــور، خـ ــه در طيـ ــيدهاي آمينـ  اسـ
 هـا   دارنده  بازده از حرارت، ميزان اين      معمولاً با استفا  .شوند مي

گـزارش كـرد كـه اسـتفاده از         ) 8(نئبالو. )2(يابد    مي كاهش
سوياي خام در جيرة طيور، ميانگين طـول دورة زنـدگي           دانة  
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 را كاهش و دفـع متـابوليكي اسـيدهاي صـفراوي را افـزايش             
. شود  ميها ه، كه اين امر باعث كاهش قابليت هضم چربي       ادد 
تين موجود در حبوبات باعث دفع آميلاز از طريق         علاوه لك  هب

  و در نتيجه باعث كـاهش قابليـت هـضم نـشاسته            همدفوع شد 
مصرف دانة سوياي خام درجيرة طيـور، باعـث   ). 8(د گرد  مي

 از درصـد 37 در مقابـل    درصد8(افزايش وزن غدة لوزالمعده     
ــده  ــه )وزن زن ــزايش وزن دوازده ــل 35/1(، اف  06/1 در مقاب

هـا    ، كاهش مصرف غذا و رشـد جوجـه        ) زنده درصد از وزن  

  .)14(شود مي
هــاي فــرآوري، ايجــاد يــك محــصول  هــدف اصــلي همــة تكنيــك

يكنواختي است كـه حـاوي كمتـرين مقـدار عوامـل بازدارنـده، بهتـرين                
فـرآوري،  . ين و بيـشترين مقـدارروغن قابـل اسـتفاده باشـد           ئكيفيت پروت 

ود بخــشيده و ارزش  لوبياهــا را بهبــينپــروتئقابليــت دسترســي چربــي و 
حرارت كم يا زياد باعث كاهش مقدار       . دهد  مي  را افزايش  ها  غذايي آن 

 فـرآوري   حبوبـات  و قابليت هـضم مـواد مغـذي در           هشد  حبوباتانرژي  
  .خام بيشتر استحبوبات از ، شده 

  
  ي دوم و سوم آزمايشها  در هفتهها  اجزاء تشكيل دهنده و تركيبات جيره. 1جدول

  جيره شاهد  هاي غذايي  هجيرتركيبات 
(%)  

  دانة سويا % 10جيرة حاوي 
  )(%)برشته و خام،اتوكلاو (

  دانة سويا % 20جيرة حاوي 
  (%) )برشته و خام ،اتوكلاو(

  52/54  42/59  79/64  ذرت
  76/12  24/20  56/27  كنجاله سويا

  20  10  -  دانه سويا
  5  5  5  پودر ماهي

  17/1  06/1  88/0  دي كلسيم فسفات
  05/1  13/1  22/1   صدفپودر
  67/4  3/2  5/0  ماسه

  25/0  25/0  25/0  مكمل مواد معدني
  25/0  25/0  25/0  مكمل ويتاميني

  33/0  3/0  3/0  نمك 
  -  05/0  09/0   متيونين-دي ال 

  -  -  -   ليزين-ال 
  100  100  100   كل

  جيره شاهد  ها  در جيرهمحاسبه شده تركيبات
(%)  

  دانةسويا % 10جيرة حاوي 
  )(%)توكلاو،برشته و خاما (

  دانة سويا % 20جيرة حاوي 
  ) (%)اتوكلاو،برشته و خام(

  2900  2900  2900  )كيلوكالري در كيلوگرم( انرژي قابل سوخت ساز 
  86/20  86/20  86/20  (%) خامپروتيين

  023/6  46/4  91/2  (%)چربي خام 
  24/3  32/3  39/3  (%)فيبر خام 

  91/0  91/0  9/0  (%)كلسيم 
  41/0  41/0  4/0  (%)ر غير فيتاته فسف

  18/0  18/0  18/0  (%)سديم 
  18/1  17/1  16/1  (%)ليزين  

  8/0  8/0  8/0  (%)سيستين + متيونين 
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هــاي  در پايــان هرهفتــه، مــصرف خــوراك و افــزايش وزن جوجــه 
ــل از       ــد و قب ــوزين گردي ــي ت ــه صــورت گروه ــرار ب ــه هرتك ــوط ب مرب

 سـاعت   4ختي نـسبي، بـه پرنـدگان        كشي به منظـور ايجـاد يكنـوا         هروزن
يري به منظور تخليـه     گپس از آخرين ركورد   ). 16(گرسنگي تحميل شد  

 سـاعت از مـصرف غـذا        18ها به مدت      محتواي دستگاه گوارش، جوجه   
هـا   محروم شدند و سپس از هر تكرار يك قطعه جوجه كه وزن بـدن آن      

 ذبـح و    به ميانگين وزني همان تكرار نزديك بود، جهت كشتار انتخاب،         
هـاي   انـدام  شـكمي،   پر كني شد و بلافاصـله پـس از بـاز كـردن محوطـه     

.  بطني جدا شده و توزين گرديد      حفرهربي  چاه گوارش و    تگمختلف دس 

طـور تـصادفي انتخـاب و بـه روش             قطعه جوجه ديگر بـه     3علاوه بر اين،  
درجـة    ـ 20ردن كشتار شده و سپس در حرارت        گهاي    جابه جايي مهره  

. ها نگهـداري شـدند      گيري تركيبات شيميايي لاشه     اندازه  برايسانتيگراد،  
 چـرخ و  رلاشه منجمد شده توسـط يـك چـرخ گوشـت قـوي چهـار بـا        

  . عمل آمد مخلوط شده و سپس از آنها نمونه برداري به
ه و  زي ـ مـورد تج   SASها بـه وسـيله برنامـه نـرم افـزار              داده

چنـد  از طريـق آزمـون     ها يانگينتحليل آماري قرار گرفته و م     
  ) .21(اي دانكن مقايسه شدند همندا

 
   پنجم آزمايش وي چهارمها  در هفتهها اجزاء تشكيل دهنده و تركيبات جيره .2جدول 

  جيره شاهد  هاي غذايي جيرهتركيبات 
(%)   

  دانة سويا % 10جيرة حاوي 
  (%) ) برشته و خام،اتوكلاو (

دانة سويا  % 20جيرة حاوي 
  )(% ) برشته و خام،اتوكلاو(

  97/59  85/64  83/69  ذرت
  13/9  59/16  06/24  كنجاله سويا

  20  10  -  دانه سويا
  3  3  3  پودر ماهي

  19/1  06/1  92/0  دي كلسيم فسفات
  25/1  34/1  43/1  پودر صدف

  7/4  37/2  -  ماسه 
  25/0  25/0  25/0  مكمل مواد معدني

  25/0  25/0  25/0  مكمل ويتاميني
  26/0  26/0  27/0  نمك 

  -  02/0  06/0  تيونيندي ال م
  -  01/0  02/0  ال ليزين

  100  100  100  كل 

  جيره شاهد  ها  در جيرهتركيبات محاسبه شده
(%)   

  دانةسويا % 10جيرة حاوي 
  (%) )اتوكلاو، برشته و خام (

دانة سويا  % 20جيرة حاوي 
  ) (%)اتوكلاو،برشته و خام(

  2950  2950  2950  )كيلوكالري بر كيلوگرم(انرژي قابل سوخت و ساز 
  44/18  44/18  44/18  (%) خام پروتيين

  1/6  5/4  99/2  (%)چربي خام 
  08/3  16/3  24/3  (%)فيبر خام 

  9/0  9/0  9/0  (%)كلسيم 
  36/0  36/0  36/0  (%)فسفر غير فيتاته 

  14/0  14/0  14/0  (%)سديم 
  1  1  1  (%)ليزين 

  7/0  7/0  7/0  (%)سيستين + متيونين 
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  ها در هفته ششم و هفتم آزمايش شكيل دهنده و تركيبات جيره اجزاء ت.3جدول 

  جيره شاهد  هاي غذايي تركيبات جيره
(%)   

دانة سويا  % 10جيرة حاوي 
  )(%)اتوكلاو، برشته و خام(

دانة سويا  % 20جيرة حاوي 
  )(%)اتوكلاو،برشته و خام(

  07/65  96/69  84/74  ذرت
  87/4  34/12  8/19  كنجاله سويا

  20  10  -  دانه سويا
  3  3  3  پودر ماهي

  73/0  59/0  46/0  دي كلسيم فسفات
  1  09/1  18/1  پودر صدف

  65/4  34/2  03/0  ماسه
  25/0  25/0  25/0  مكمل مواد معدني

  25/0  25/0  25/0  مكمل ويتاميني
  18/0  18/0  19/0  نمك 

  -  -  -  دي ال متيونين
  -  -  -  ال ليزين

  100  100  100  كل مواد مغذي

  جيره شاهد  ها حاسبه شده در جيرهتركيبات م
(%)   

دانة سويا  % 10جيرة حاوي 
  )(%)اتوكلاو، برشته و خام(

دانة سويا  % 20جيرة حاوي 
  )(%)اتوكلاو،برشته و خام(

  3026  3026  3026  )كيلوكالري بر كيلوگرم(انرژي قابل سوخت و ساز 
  17  17  17  (%)پروتيين خام 

  2/6  7/4  15/3  (%)چربي خام 
  9/2  9/2  06/3  (%) خام فيبر

  7/0  7/0  7/0  (%)كلسيم 
  26/0  26/0  26/0  (%)فسفر غير فيتاته 

  11/0  11/0  11/0  (%)سديم 
  9/0  89/0  87/0  (%)ليزين 

  68/0  644/0  6/0  (%)سيستين + متيونين 

  
  يج و بحث انت

ميانگين نتايج حاصل از تجزيـه تقريبـي و تعيـين كيفيـت             
اتـوكلاو و   ( ي خـام، فـرآوري شـده        پروتئين نمونه دانه سويا   

  .  آمده است4و كنجاله سويا در جدول ) برشته شده 
گردد   از نتايج مندرج در جدول مذكور چنين استنباط مي        

كه فرآوري دانة سوياي خام، باعث افزايش درصـد پـروتئين           
بوتيليـت  . خام، چربي خام و بهبود ارزش غذايي آن مي شود         

ين كمتـري را در سـوياي خـام         مقدار پـروتئ  ) 10(و همكاران   
كه در  همچنان. نسبت به سوياي حرارت ديده گزارش كردند 

ــي موجــود در   4جــدول  ــزان چرب ــشان داده شــده اســت مي  ن
كنجالــه ســويا بــسيار كمتــر از چربــي موجــود در دانــة ســويا 

گزارش كرد كه دليل اصـلي انـرژي قابـل      )11(كان  . باشد  مي
باشد   ها مي دوساكاريگاليمتابوليسم پايين كنجاله سويا، وجود      

 6 و   1دليـل فقـدان آنـزيم آلفـا           ها، بـه  دو سـاكاري  گكه اين الي  
. تواننــد در رودة كوچـك هـضم شــوند   لاكتوزيـداز، نمـي  گا
ها بـا افـزايش سـرعت عبورمـواد         دوسـاكاري گعلاوه اين الي    به

هضم شده، باعث ابتلاي حيوان به اسهال شده و اين عارضـه،            
  . را به دنبال داردكاهش هضم و جذب مواد معدني
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  ) درصد ماده خشك100بر اساس ( سويا شده و كنجاله   فرآوري، دانة سوياي خامينپروتئتجزيه تقريبي و شاخصهاي تعيين كيفيت   . 4جدول 

  ماده خشك   نوع دانه
)%(  

  چربي خام 
(%)  

   خام ينپروتئ
(%)  

  فيبرخام 
(%)  

 در ينپروتئحلاليت 
   پتاسيمدهيدروكسي

(%)  

تفرق  خصشا
  ينپروتئ

(%)  
 a33/96  19a 38 5 78b 52b  دانه سوياي برشته شده

66/95  دانه سوياي اتوكلاوشده a 5/18 a 38 6 78b 53b 

33/95  دانه سوياي خام a 17a 35 6 98a 80a 

 94b 1b 43 7 79b 54b  كنجاله سويا
SE 2 09/0  04/1  07/0  09/1  06/1  

 )>05/0P(داري دارند   با يكديگر اختلاف معنياند وت نشان داده شدههايي كه با حروف متفا در هر ستون ميانگين
  

آوري  شـود، عمـل    اسـتنتاج مـي  4طوركه از جـدول      همان
 درصـد   98از  (دانة سويا باعث كاهش حلاليت پـروتئين شـد          

 درصـد در دانـة سـوياي فـرآوري          78در دانة سوياي خام بـه       
وتئين در  و بين حلاليت پر   )  درصد در كنجاله سويا    79شده و   

ــل  ــوياي عم ــة س ــتلاف    دان ــويا اخ ــه س ــده و كنجال آوري ش
داري مشاهده نـشد، امـا بـين حلاليـت پـروتئين در دانـة                 معني

آوري شده و كنجاله سويا در مقايسه با حلاليـت            سوياي عمل 
ــود      ــي داري ب ــتلاف معن ــام اخ ــوياي خ ــة س ــروتئين در دان پ

)05/0p< .(    آرابا و ديل)ش گزارش كردنـد كـه بـا افـزاي        ) 7
كــردن دانــة ســويا، ميــزان حلاليــت پــروتئين  زمــان اتــوكلاو

تـا   ( نيابد، البته با افزايش طول مدت حرارت داد         كاهش مي 
رسد، همچنين، بـراي      حلاليت پروتئين به صفر نمي    )  دقيقه 80

تعيين كيفيت پروتئين دانة سوياي فرآوري شده،روش تعيـين         
تـر از     م دقيـق   پتاسي دحلاليت پروتئين با استفاده از هيدروكسي     

. باشـد  هـاي اتـصال رنـگ، مـي       و روش  آز  تعيين فعاليـت اوره   
 درصـد، نـشان دهنـدة       70مقادير حلاليـت پـروتئين كمتـر از         
   .شرايط فرآوري در دماي بالا است

) P >05/0(حــرارت دادن دانــة ســويا بطــور معنــي داري  
 درصـد   80از  (را كـاهش داد     ) PDI(تفرق پـروتئين    شاخص  

 درصد در دانة سوياي برشته شـده،        52م به   در دانة سوياي خا   
ــة ســوياي اتــوكلاو شــده و  53  درصــد در 54 درصــد در دان

كه اين مطلـب بـا نتـايج حاصـل از آزمايـشات             ) كنجاله سويا 
كه آنها اثـر      طوري  مطابقت دارد به  ) 19(هاشيموتو  پارسونس و 

هـاي مختلـف اتـوكلاو كـردن دانـة سـوياي خـام را بـر                   زمان
 پتاســيم و شــاخص تفــرق درهيدروكــسيحلاليــت پــروتئين د

پروتئين آزمايش نمودند و با افزايش زمان اتوكلاو كـردن از           
درصـد بـه     97از   دقيقه، درصد حـلاليت پروتئين      36 به   رـصف
 درصـد بـه     76 درصد و درصد شاخص تفرق پـروتئين از          78
 نشان داده 4طور كه در جدول  همان.  درصد كاهش يافت24

ار شاخص تفرق پـروتئين مربـوط بـه          بيشترين مقد  ،شده است 
 ،آوري  باشـد و بـا افـزايش دمـاي عمـل            دانة سوياي خـام مـي     

بـين شـاخص    . ميزان شاخص تفرق پروتئين كاهش پيدا كـرد       
آوري شده در اتـوكلاو، دانـة       تفرق پروتئين دانة سوياي عمل    

ــي   ــه ســويا اخــتلاف معن داري  ســوياي برشــته شــده و كنجال
رق پروتئين دانة سوياي خام مشاهده نشد، ولي بين شاخص تف

آوري شده و كنجاله سويا اختلاف معنـي دار     هاي عمل    دانه با
آوري در اتـوكــلاو،      با افـزايش زمـان عمـل      ). P >05/0(بود  

  ).19و14،15(يابد  مقـدار شاخـص تفـرق پروتئين كاهش مي
ي مختلف بر وزن بـدن، مـصرف غـذا،          ها  يج تأثيرجيره انت

نــشان داده شــده  7و 5،6  ولاضــريب تبــديل غــذايي در جــد
 درصد دانـة سـوياي فـرآوري        20مصرف جيرة حاوي    . است
 درصد  10نسبت به جيرة حاوي     ) برشته و اتوكلاو شده   (شده  
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و جيـره   ) برشـته و اتـوكلاو شـده      (دانة سوياي فرآوري شـده      
باعث افزايش وزن بدن    ) P > 05/0( داري شاهد به طور معني   

، كاهش مصرف خـوراك     ) گرم 2675 گرم در مقابل     2790(
ضـريب تبـديل    بهبـود   و  )  گـرم  5901 گرم در مقابـل      5771(

گرچـه عملكـرد پرنـدگان      . شد) 2/2 در مقابل    06/2(غذايي  
بــا (د دانــة ســوياي برشــته شــده صــ در20در هنگــام مــصرف 

 درصـد دانـة ســوياي   20در مقايـسه بــا  )06/2ضـريب تبـديل   
 اخـتلاف   بهتر بود ولي  ) 07/2با ضريب تبديل    (شده   اتوكلاو
توان چنـين اسـتنتاج      در اين مورد مي   .  مشاهده نشد  يدار معني

 دارنده  باز سويا باعث از بين رفتن عوامل        آوري  عملنمود كه   
هـاي    بازدارنـده از قبيـل بازدارنـده      اين عوامل   . شود  مي آندر

 و لكتـين باعـث كـاهش قابليـت هـضم        كيموتريپينتريپسين،  
 متـابوليكي اسـيدهاي     مواد مغذي موجود در سويا شده و دفع       

شوند،   ها مي   صفراوي را كه باعث كاهش قابليت هضم چربي       
هـا در هنگـام       عملكـرد جوجـه   ). 10و 5،4(دهـد     افزايش مـي  

كمتـر از   ) تيمار حـاوي كنجالـه سـويا      (استفاده از تيمار شاهد     
آوري    درصـد دانـة سـوياي عمـل        20 و   10رهاي حـاوي    اتيم

م كنجالـه   ليـس بـل متابو  انـرژي قا  . بود) برشته و اتوكلاو  (شده  
شـود    سويا براي طيور وقتـي بـا انـرژي خـام آن، مقايـسه مـي               

يـسم پـايين، بـه علـت        لكاملاً پايين اسـت و انـرژي قابـل متابو         

هــاي آن  قابليــت هــضم بــسيار ضــعيف اجــزاء كربوهيــدرات 
 اين نتايج با تحقيقات حاصل از آزمايشات هميلتون،      . باشد  مي

ــتد و  ــت دارد وساندس ــدروپ مطابق ــون و ). 24و13(ال هميلت
هاي همـسان از      اند كه در جيره     گزارش نموده ) 13(همكاران  

هـاي    نظر نيتروژن كه بخشي يا همـة كنجالـه سـويا را بـا دانـه               
سويا جايگزين كردند، سطوح دانة سوياي برشـته        برشته شدة   

شده، افزايش وزن، مصرف غذا و ضـريب تبـديل غـذايي را             
كه با افزايش سطح دانة سـوياي       طوري  تحت تأثير قرار داد، به    

برشته شده، ضريب تبديل و مصرف غذا به طور معنـي داري            
) 24 ( و همكارانهمچنين والدروپ). >0p/ 05(كاهش يافت

ــ ــصرف  گــزارش كردن ــا م ــه ب ــوياي  20د ك ــة س  درصــد دان
آوري   درصد دانة سـوياي عمـل   10آوري شده نسبت به       عمل

كـه،   دليـل     ، بـه ايـن    حاصـل شـد   تـري     شده، عملكرد مطلوب  
آوري   دانـة سـوياي عمـل   حقيقـي انرژي قابل سوخت و سـاز       

هـاي محاسـبه شـده انـرژي، كمتـر            شده با اسـتفاده از فرمـول      
ب بـا مـصرف دانـة سـوياي         شود و بدين ترتي ـ     تخمين زده مي  

. شـود   فرآوري شده ميزان انرژي خوراك مصرفي بيـشتر مـي         
استفاده از دانه سوياي برشته شده نسبت به نوع خـام همـواره             

 .عملكرد بهتري در پي داشت 

 
 

   روزگي21 تا 8هاي مختلف بر وزن بدن، مصرف غذا، ضريب تبديل غذايي در  ثر جيرها  .5جدول 
  ضريب تبديل غذايي  )گرم( نميانگين اضافه وز  )گرم(خوراك  نگين مصرفميا  نوع جيره مصرفي

  c971  a603  d61/1  دانه سوياي برشته شده% 20
  c973  a600  d62/1  دانه سوياي اتوكلاو شده% 20
  d958  e321  a98/2  دانه سوياي خام% 20
  a b980  b583  d  c68/1  دانه سوياي برشته شده% 10
  b978  b582  d c68/1  شدهدانه سوياي اتوكلاو % 10
  d955  d342  b79/2  دانه سوياي خام% 10

  a982  c543  c8/1  كنجاله سويا
SE 9 6 04/0 

  .)>05/0P(داري دارند  اند با يكديگر اختلاف معني هايي كه با حروف متفاوت نشان داده شده در هر ستون ميانگين
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  روزگي 35-22ا، ضريب تبديل غذايي در اثر جيره هاي مختلف بر وزن بدن ، مصرف غذ . 6جدول 

  نوع جيره مصرفي
  ميانگين مصرف خوراك 

  )گرم(
  ميانگين اضافه وزن

  )گرم( 
  ضريب تبديل غذايي

  c2050  a1016  d01/2     دانه سوياي برشته شده% 20
  c2050  a1014  d02/2  دانه سوياي اتوكلاو شده% 20
  e1931  d644  a99/2  دانه سوياي خام% 20
  a2098  b926  c26/2   سوياي برشته شدهدانه% 10
  a2100  b924  c27/2  دانه سوياي اتوكلاو شده% 10
  d1991  c740  b82/2  دانه سوياي خام% 10

  b919  b919  c26/2  كنجاله سويا
SE 37  14 06/0 

  
 درصد دانة سوياي خـام در جيـره در          20 و   10استفاده از   

 بـه طـور   ،ه درصد دانة سوياي فرآوري شد20 و  10مقايسه با   
باعث كاهش ميـانگين افـزايش وزن   )  >0p/ 05(معني داري 

. بدن و افزايش ضريب تبديل غذايي و مصرف خوراك شـد          
ميـزان چربـي     نشان داده شـده اسـت  4كه در جدول  همچنان

قابليت . دانة سوياي خام و فرآوري شده، تقريبا يكسان است          
ي هـا  ، كربوهيـدرات و ليـزين در دانـه        ينپـروتئ هضم چربـي،    

خام، نسبت به دانة سـوياي فـرآوري شـده كمتـر اسـت و در                
 ي حـاوي دانـة سـوياي خـام        هـا   نتيجه، رشد حاصـله از جيـره      

آوري شده و كنجاله سـويا، كمتـر          نسبت به دانة سوياي عمل    
اين عوامل بازدارنده موجـود در دانـة سـوياي          ).  23( شود  مي

ــور     ــه در طي ــيدهاي آمين ــتفاده از اس ــاهش اس ــام باعــث ك خ
گردد و در نتيجه تأمين نشدن احتياجات پرنـده، عملكـرد             مي

 ).22و4(يابد حيوان كاهش مي

هـايي    ها جذب چربـي در جوجـه        بر اساس برخي گزارش   
هايي كه    كنند نسبت به جوجه     كه دانةسوياي خام دريافت مي    

كننـد، كمتـر اسـت        دانه سوياي فـرآوري شـده مـصرف مـي         
هـاي مختلـف      انـدام   هاي مربوط بـه وزن نـسبي        داده). 17،12(

ها در پايـان دوره       دستگاه گوارش و خصوصيات لاشه جوجه     
در تيمارهـاي مختلـف بـا       .  نشان داده شده است      6در جدول   

كه سطح پـروتئين خـام و اسـيدهاي آمينـه ثابـت               توجه به اين  
ماند،به دليل افزايش سـطح انـرژي ناشـي از افـزايش              باقي مي 

در جيـره   ) و اتـوكلاو  برشته  (سطح دانه سوياي فرآوري شده      
 درصد  20غذايي، ميزان چربي حفره شكمي در تيمار حاوي         

نسبت بـه تيمـار     ) برشته و اتوكلاو  (دانة سوياي فرآوري شده     
.  درصــد دانــة ســوياي فــرآوري شــده بيــشتر بــود 10حــاوي 

ــاوي       ــار ح ــكمي در تيم ــره ش ــي حف ــزان چرب ــين، مي همچن
كنجالـه  درصد دانة سوياي فرآوري شده، از تيمار حـاوي          10

اين مطلب با .  البته اين اختلاف معني دار نشد    . سويا بيشتر بود  
نتــايج حاصــله از تحقيقــات والــدروپ و همكــاران مطابقــت 

 ).24و20(دارد
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 روزگي 49-36ي مختلف بر وزن بدن، مصرف غذا، ضريب تبديل غذايي در ها اثر جيره  .7جدول 

  ميانگين مصرف خوراك   نوع جيره مصرفي
  )گرم(

  ميانگين اضافه وزن
  ضريب تبديل غذايي  )گرم( 

  c2650  a1022  d59/2  دانه سوياي برشته شده% 20
  c5777  a2785  d07/2  دانه سوياي اتوكلاو شده% 20
  e5363  e1909  a8/2  دانه سوياي خام% 20
  a5898  b2679  c2/2  دانه سوياي برشته شده% 10
  a5901  b2675  c2/2  دانه سوياي اتوكلاو شده% 10
  d5456  d2031  b68/2  دانه سوياي خام% 10

  b5867  c2629  c23/2  كنجاله سويا
SE 93 58 07/0 

  .)>05/0P(داري دارند  اند با يكديگر اختلاف معني هايي كه با حرف متفاوت نشان داده شده در هر ستون ميانگين
  

   گوارش و خصوصيات لاشههاي مختلف دستگاه  اماند ي غذايي بر وزن نسبيها  تأثير جيره. 8جدول 

 ينئپروت  لاشه ماده خشك  لوزالمعده  حفره شكمي چربي
  نوع جيره مصرفي  چربي  لاشه  لاشه

(%) (%) (%) (%) (%) 
  a 8/2  a 29/0  12/34  38/20  30   دانه سوياي برشته شده% 20
  a 8/ 2  a 31/0  41/36  53/19  30  دانه سوياي اتوكلاو شده% 20
  b5/3  b 62/0  89/32  25/19  28  دانه سوياي خام% 20
  a 5/2  a 31/0  74/35  51/19  31  دانه سوياي برشته شده% 10
  a 4/2  a 3/0  30/37  5/19  33  دانه سوياي اتوكلاو شده% 10
  b 2/3  b 6/0  23/34  1/21  29  دانه سوياي خام% 10

  كنجاله سويا
SE  

a 3/2  
09/0  

a 3/0  
02/0  

97/33  
08/1  

4/20  
9/0  

30  
05/1  

  .)>05/0P(داري دارند   با يكديگر اختلاف معنياند هايي كه با حرف متفاوت نشان داده شده  ميانگيندر هر ستون
  

 درصـد دانـة سـوياي       20 و   10ي حـاوي    هـا   مصرف جيره 
وزني داري بر درصد     فرآوري شده و كنجاله سويا تأثير معني      

، امـا درصـد     ) درصد وزن بـدن    3/0حدود(لوزالمعده نداشت   
 درصـد دانـة     20 و   10ر تيمارهـاي حـاوي      لوزالمعـده د  وزني  

ــا ســاير تيمار  ــاســوياي خــام ب ــيه داري داشــت   تفــاوت معن
)05/0P<( لوزالمعـده در تيمـار       وزنـي    كـه درصـد    طوري ه، ب 

ــر درصــد    ــدود دو براب ــام ح ــوياي خ ــة س ــاوي دان ــيح   وزن
 شـده و    آوري  عمـل لوزالعمده در تيمار حـاوي دانـة سـوياي          

  .كنجاله سويا بود
ي هـا  سوياي خام، به دليل وجود بازدارنـده  با مصرف دانة    

  ).27و5(يابد  مي افزايشلوزالمعدهازة اند موجود در آن
ه ي ـ ارا 8ي مربوط به خصوصيات لاشـه در جـدول          ها  داده

 ينپـروتئ شـود درصـد       مـي  طور كه مشخص   همان. شده است 
بين تيمارهاي مختلف و همچنين درصد چربي بين تيمارهاي         

 وجود ندارد، ولي مـصرف دانـة       داري مختلف، اختلاف معني  
ي غذايي باعث كاهش درصد چربـي       ها  سوياي خام در جيره   
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شود كه اين مطلـب بـا         مي حفره شكمي و درصد چربي لاشه     
  ).17(نتايج حاصل از تحقيقات نشايم مطابقت دارد

  
    گيرينتيجه
آوري شده در جيره       با افزايش سطح دانة سوياي عمل      -1

  .يابد كرد پرنده بهبود مي درصد، عمل20غذايي تا سطح 
 مــصرف دانــة ســوياي خــام در هــيچ ســطحي توصــيه -2
  .شود نمي

ــرآوري شــده   -3 ــة ســوياي ف ــره حــاوي دان  مــصرف جي
ــاني عملكــرد مطلــوب  ــره  مخــصوصاً در دوره پاي تــري از جي

  .حاوي كنجالة سويا دارد
 با افزايش سـطح دانـة سـوياي فـرآوري شـده درصـد               -4

ا افزايش سطح دانة سوياي خـام       يابد و ب    لوزالمعده كاهش مي  
  .يابد لوزالمعده افزايش ميوزني درصد 

  

  سپاسگزاري
بدين وسيله از معاونت محترم پژوهشي دانشگاه فردوسـي      
مشهد و قطب علمي گروه علوم دامي كـه امكـان انجـام ايـن               

  .تحقيق را فراهم نمودند سپاسگزاريم
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The effect of processed full fat soybean on the performance in broiler chicks 
 

H. Sepehri Moghadam*, H. Nassiri Moghaddam and M. Danesh Mesgaran1 
 

Abstract 
In this experiment, 245 a day-old, Ross broiler chickens were used to evaluate the effects of toasted 

full fat soybean(10 min,130°C), autoclaved full fat soybean(15 min, 121°C, 124 Kpa of pressure) and 
raw full fat soybean on the performance of chickens fed the commercial corn soybean based diets for 7 
weeks. All diets provided levels of nutrients as recommended by the National Research Council 
(NRC, 1994). Full fat soybean replaced instead of corn and soybean meal . The treatments were 
isocaloric and isonitrogenous. In the second week, each group received one of the treatments. The 
treatments contained 10% and 20% of toasted , autoclaved and raw full fat soybean and soybean meal 
.For determination the quality of the protein soybean meal , processed beans and raw beans, protein 
solubility KOH and protein dispersibility Index were Performed. Processing improved significantly 
processed solubility KOH (KOH-PS) and protein dispersibility Index (PDI) (P<0.05). Increasing 
levels of processed  full fat soybean showed significantly higher weight gain and better Feed: gain 
ratio (P<0.05) when compare with control and raw full fat soybean containing diets. Feed consumption 
was significantly lower in raw full fat soybean containing diets (P<0.05). Raw–full fat soybean 
containing increased abdominal fat as compared with processed full fat soybean -containing diets and 
SBM-containing diets. Inclusion of raw full fat soybean in the diets of raw full fat soybean causes 
significantly hypertrophy of the pancreas (P<0.05).  
 
Key words: full fat Soybean, protein solubility in potassium hydroxide, protein dispersibility index, 
broiler chicks 
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