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چکیده

. بودمیش هاي بلوچییل اسیدهاي چرب شیرضایعات کشمش بر پروفبررسی تاثیر استفاده از هدف از این مطالعه ، 
دوازده رأس میش بلوچی آبستن شکم دوم بر اساس تاریخ زایش احتمالی دو هفته قبل از زایش به صورت تصادفی 

ضایعات کشمش در جیره استفاده ازبا . تایی تقسیم شدند4گروه، 3طرح کاملاً تصادفی در ازاستفادهانتخاب و با
9ایزومر سیس ،)VA(واکسنیک اسیدیک اسید،لئاوجیر،اسیدهاي چرب بلند زناشباع،مجموع اسیدهاي چرب غیر 

در شیر افزایش و مجموع اسیدهاي چرب اشباع، اسیدهاي چرب و لینولنیک اسید) CLA(یک اسیدلئلینو11ترانس 
).>01/0P(یافتکاهش کوتاه زنجیر، اسیدچرب متوسط زنجیر

اسید، اسیدهاي چرب، ضایعات کشمشمیش ، لینولئیک:کلمات کلیدي

مقدمه

می Grapeبا نام انگلیسی ) اروپایی(Vitis viniferaوجنس وگونه Vitaceaeانگور ایرانی از خانواده 
آسپولاند (د بخش مهمی از جیره نشخوارکنندگان را تشکیل دهدنمحصولات فرعی کارخانجات کشاورزي می توان. باشد

،خوراك هاي متداول دچار کمبود استکیفی و کمی مواد علوفه اي وکه به لحاظ تأمینران کشوري استای).1985
در ایران تولید . بنابراین استفاده بهتر از منابع غذایی غیر متداول که در رقابت با  تغذیه انسان نمی باشد الزامی است

ستفاده از این ضایعات به عنوان ا). 89اشرفی (هزار تن در سالهاي اخیر گزارش شده است 170کشمش بیش از 
ابل (تجمع و آلودگی محیط زیست می باشدخوراك حیوانات به معناي جمع آوري ضایعات کارخانجات و جلوگیري از 

بوده و مقداري گوشت ضایعات کشمش شامل کشمش هاي نا مرغوب است که براي عرضه به بازار نامناسب). 1984
دم کشمش می باشد، که می تواند خوراك با مقداري همچنین حاوي د وکشمش که توسط دستگاه تراشیده می شو

فیبر آن چربی غیر اشباع،از ویژگی هاي دیگر این خوراك می توان به. ارزشی براي تغذیه نشخوارکنندگان به شمار آید
ه ومیزان خوراك ضایعات کشمش در فصل پاییز تولید می شود درست در زمانی که تولید علوفه پایان یافت. اشاره کرد

پروفایل خواهان تغییرشیريدام هاي غذایی جیرهغیر اشباع در چربی هايگنجاندن بامحققین. دام کاهش می یابد
.در تغذیه انسان می باشندشیردرمانی- فیزیکیخواصو غذایی ارزشارتقاءاسید چرب شیر به منظور بالا بردن و 

متوسط زنجیر و افزایش  کوتاه و اسیدهاي چرب اشباع ي مضر  مانندچربی هاکاهش با علاوه بر این محققین
بهبود تولیدبه شیري نندگانغذایی نشخوارکجیرهدستکاري با، 3یک اسید و امگائلینول،اسیدهاي چرب غیر اشباع

می باشد که توسطCLAمهمترین ایزومر اسیدرومنیک.))2001(و چیلارد) 2000(بیسا. (دنکنکمک میاتحیوان
(دیسچوراز 9دلتا آنزیملینولئیک اسید موجود در خوراك و همجنین توسط بیان ژن برخی از باکتري هاي شکمبه از
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9 desaturase (ک اسید ساخته می شوداز واکسنیدر کبد پستانداران) درواکسنیک اسید نیز .)1999گریناري
گریناري (موجود در خوراك ساخته می شودو لینولنیک اسیدلینولئیکون در شکمبه توسط بیوهیدروژناسیزیادمقادیر 
پروفایل و اثر آن بر غذایی میش هاي شیري جیرهاستفاده از ضایعات کشمش دربررسیهدف از این مطالعه ، ).1999

.بودر میش ها در اوایل شیر دهیاسیدهاي چرب شی

مواد و روش ها

بر اساس تاریخ زایش استفاده گردید ورأس میش بلوچی آبستن شکم دومدوازده در این آزمایش از 
4گروه، 3طرح کاملاً تصادفی درازاستفادهبه صورت تصادفی انتخاب و با، میش ها احتمالی دو هفته قبل از زایش

و8:00ساعاتحیوانات دسترسی آزاد به آب داشته وخوراك به صورت جیره هاي کاملاً مخلوط در .تایی تقسیم شدند
آنالیز شیمیایی خوراك  . گزارش شده است1ترکیب شیمیایی خوراکها در جدول .گرفتمی در اختیار آنها قرار20:00

براي تعیین پروفایل اسیدهاي . انجام پذیرفت)1981(، ون سوست و روبرتسون ) AOAC)1990بر اساس روش 
HP5890A series)استخراج وتوسط دستگاه )2005،ناوو ل2004،روش فنگ(چرب شیر، چربی شیر با سانتریفیوژ 

II chromatograph) GCروش بدست آمده در قالب طرح کاملاً تصادفی با استفاده از داده هاي.آنالیز گردید
GLMنرم افزار آماريSAS 9.1ندمورد تجزیه و تحلیل قرار گرفت.

کشمشضایعات اسید چرب پروفایلو )خشکدرصد ماده (خوراك ها ترکیبات شیمیایی :1جدول
*تیمار

ضایعات کشمش123

14/53606/6989ماده خشک
0/121/122/125/9پروتئین خام
35/41/611چربی خام

1/408/355/3123فیبر نا محلول در شوینده خنثی
6/247/228/2018فیبر نامحلول در شوینده اسیدي

1/429/448/477/50کربوهیدرات غیر فیبري
)گرم چربی100گرم در ( اسید چرب

14:0C---53/0
16:0C---28/6
16:1C---66/0
18:0C---16/6
18:1C---59/17
18:2C---25/55
18:3C---18/8

درصد از 20جایگزینی: 2، تیمار)بدون ضایعات کشمش(شاهد: 1تیمارتیمارهاي آزمایشی به ترتیب شامل *
.درصد از سیلاژ ذرت با ضایعات کشمش40جایگزینی(:3سیلاژ ذرت با ضایعات کشمش و تیمار
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بحثنتایج و 
. نشان داده شده است2در جدول پروفایل اسیدهاي چرب شیر میش هاي بلوچی تغذیه شده با ضایعات کشمش

شد که مشخصلعه تفاوت معنی داري در پروفایل اسیدهاي چرب شیر در بین تیمارها مشاهده گردید و در این مطا
اسیدهاي وگنجاندن ضایعات کشمش در جیره ها باعث کاهش اسیدهاي چرب اشباع، اسیدهاي چرب کوتاه زنجیر

اسید، اولئیکب بلندزنجیر، ، درحالیکه مجموع اسیدهاي چرب غیراشباع، اسیدهاي چرشدط چرب با طول زنجیر متوس
به طور معنی داري ) اسیدلینولئیک11،ترانس9سیس(CLAنیک اسید، لینولنیک اسید و مهم ترین ایزومرسواک

کشمش به ترتیب، داراي مقادیر بالاي ضایعاتگزارش کرد که )2008(النی . )>01/0P(افزایش یافت 3و2درتیمار
بلند ، اسیدهاي چرباشباعاسیدهاي چرب غیربطور معنی داري غلظت کهباشد اسید میلینولئیکلینولنیک و 

می تواند به علت این نتایج.دادنیک اسید را در شیر گوسفند افزایش سواک، )11،ترانس9سیس(اسید، لینولئیکزنجیر
اشی از شکسته نمی تواند یاو لینولنیک اسید موجود در جیره ولینولئیکیند بیوهیدروژناسیون شکمبه بر روي افر

، )2008(النی داده هاي منتشر شده توسط این تحقیق نتایج ). 2000بیسا(اریک اسید در غده پستان باشدئشدن است
.کندرا تایید می)2002(، ویدارتا)1998(، لاولس)1995(، مورفی)2004و2002(اسکرودر 

ضایعات کشمشپروفایل اسیدهاي چرب شیر میش هاي بلوچی تغذیه شده با : 2جدول 
*تیمار

خطاي  استاندارد             میانگین123اسید هاي چرب

4:0C04/409/381/2233/0
6:0C41/384/201/314/0

8:0C14/383/231/3162/0
10:0C95/922/944/11644/0
12:0Ca43/14b76/6b22/5469/1
13:0Ca216/0b12/0b08/002/0
14:0Ca49/15ab26/12b88/10781/0
14:1Ca58/0a563/0b363/0038/0
15:1C24/026/020/0012/0
16:0Ca84/32a97/28b53/22647/1
17:0C62/0646/0596/0031/0
18:0Cc21/3b72/7a78/10113/1

18:1Cb226/0b473/0a916/0106/0)11ترانس(
18:1Cb22/6a73/16a13/19046/2)9سیس(

18:2Cلینولئیک اسیدb45/0a12/2a34/3443/0
18:3Cیک اسیدنلینولb363/0b5/0a876/0082/0

20:1Ca433/0a303/0b186/0042/0
22:0Cc07/0b113/0a156/0013/0
24:0C014/002/0013/0003/0

1SCFAa17/35b02/25b08/26767/1
2MCFAa90/51b27/45c44/36339/2
3LCFAc25/11b29/28a62/35673/3

a77/62b99/47c63/38631/3هایپرکلسترولمیک4



4

درصد از سیلاژ ذرت 20جایگزینی: 2، تیمار)بدون ضایعات کشمش(شاهد: 1تیمارهاي آزمایشی به ترتیب شامل تیمار*
.از سیلاژ ذرت با ضایعات کشمشدرصد 40جایگزینی:3با ضایعات کشمش و تیمار
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Abstract

The objective of this study was to survey on Milk fatty acid profiles in Balouchi ewes fed raisin waste.
Twelve pregnant second lactation ewes were used in 3×4 completely random design (CRD design) for 2
weeks pre calving until 28 days post-calving. Milk samples were analyzed by gas chromatography. The
inclusion of raisin waste in the diets resulted in increases the sum of unsaturated fatty acid, long chain
fatty acid, oleic acid, vaccenic acid (VA), sis-9,trans-11 isomer of linoleic acis (CLA), linolenic acid and
decreased the sum of saturated fatty acid, short chain fatty acid, medium fatty acid (P < 0.01).

Key words: Dairy ewes, Linoleic acid , Fatty acids , Raisin waste.


