
   

١ 
 

  
  

   خصوصيات فيزيكوشيميايي، رئولوژيكي، بافتي و بيواكتيو صمغ دانه شاهيبررسي 
  

  سيد محمد علي رضوي
  عضو هيات علمي، گروه علوم و صنايع غذايي، دانشگاه فردوسي مشهد

s.razavi@um.ac.ir 

  

  :چكيده
ويسكوزيته را افزايش  شدن در آب حل يا پخش باد كه گرد ها اطلاق مي ساكاريدها و پروتئين اي از پلي به مجموعه هيدروكلوئيدها          

ها،  امولسيون ها و ، تشكيل ژل، فيلم)قوام دهندگي( كنندگي سفتامروزه به طور گسترده در صنايع مختلف با عملكردهايي نظير  ودهند  مي
تقاضا  افزايش .روند ها به كار مي رل شده طعمهاي يخ و شكر و همچنين آزادسازي كنت ها، ممانعت از تشكيل كريستال تثبيت كف، دسپرسيون

 گرديده است كه در ميان اين منابع،ها با خواص مناسب  يافتن منابع جديد صمغمنجر به اهميت براي هيدروكلوئيدها با خواص عملكردي ويژه 
. پيدا كرده استفراواني  مناسب اهميتو قيمت كنندگان مشتقات گياهي  ، افزايش مصرفدسترسي آسان با توجه بهساكاريدهاي گياهي  پلي

ساكاريدي زماني كه در آب  هاي پلي هاي آن به علت وجود لايه يا شاهي باغي گياه علفي است كه دانه )Lepidium sativum( ليپيديوم ساتيوم
ه مروري جامع بر خصوصيات در اين مقال. شود كنند و يك لايه موسيلاژي چسبناك در اطراف آن توليد مي شوند، آب جذب مي خيسانده مي

ويسكوزيته محلولهاي رقيق، نيمه رقيق و (، رئولوژيكي )تركيبات شيميايي، آناليز قندي، پارمترهاي مولكولي، گروههاي عملگر(فيزيكوشيميايي 
بافتي، امولسيون ( ، عملكردي)غليظ در شرايط پايا و ديناميك به عنوان تابعي از سرعت برشي، غلظت، تيمارهاي حرارتي، نمكها و قندها

       . مورد بررسي قرار گرفته است...) ضد ميكروبي، التيام بخش، (و زيست فعال ) كنندگي و كف زايي
  

     . زيست فعال، ويسكوزيته ذاتي، بافت هيدروكلوئيد، رئولوژي، عملكردي، :واژه هاي كليدي
  

  

  

  


