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چکیذُ 
دس ایي پظٍّؾ، کـوؾ ػجض ثب پَؿؾ خَساکی لییپیذی هَم کبسًَثب ّوشاُ ٍ ثذٍى اػبًغ آٍیـي پَؿـذّی ؿذ ٍ پغ اص  

-دس عی هذت ًگْذاسی، دسكذ آفت.  ّفتِ ًگْذاسی ؿذ12 دسخِ ػبًتیگشاد ثشای هذت 50 ٍ 35، 20ثؼتْجٌذی دس دهبّبی 

ًتبیح ًـبى داد اگشچِ اثش پَؿـذّی ثش دسكذ . صدگی ٍ ٍیظگیْبی حؼی ؿبهل سًگ، ثبفت، عقن ٍ پزیشؽ کلی اسصیبثی ؿذ

آفتضدگی ٍ اهتیبصات عقن ٍ پزیشؽ کلی هقٌیذاس ًجَد، اهب اػتفبدُ اص پَؿؾ خَساکی ثِ عَس هقٌیذاسی ثش ثبفت ٍ سًگ 

دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ًیض اثشات هقٌیذاسی سا ثش توبهی . کـوؾ تبثیش گزاؿت ٍ ػجت افضایؾ صهبى هبًذگبسی کـوؾ ؿذ

ثش اػبع پزیشؽ کلی ثشای پَؿؾ خَساکی هَم کبسًَثب ٍ اػبًغ  ( سٍص394)حذاکثش صهبى هبًذگبسی . كفبت حؼی ًـبى دادًذ

 . دسخِ ػبًتیگشاد ثِ دػت آهذ20آٍیـي دس دهبی 

کـوؾ، صهبى هبًذگبسی، هَم کبسًَثب، اػبًغ آٍیـي، سٍؽ تؼشیـ ؿذُ  :ٍاصّْای کلیذی
 

هقذهِ 
 ثِ فٌَاى هذت صهبًی کِ کیفیت هحلَل دس ثش اػبع تقشیف اًدوي ثیٌبلوللی تکٌَلَطیؼتْبی هَاد غزایی، صهبى هبًذگبسی

سٍؽ هقوَلی هَسد اػتفبدُ . [1]ؿشایظ هختلف ًگْذاسی ٍ پغ اص تَلیذ ٍ ثؼتْجٌذی هغلَة ثبقی هبًذُ تقشیف ؿذُ اػت 

خْت اسصیبثی صهبى هبًذگبسی یک هحلَل غزایی هقیي، تقییي تغییشات ٍیظگیْبی کیفی اًتخبة ؿذُ عی یک دٍسُ صهبًی 

دس كٌقت هَاد غزایی دػتیبثی ثِ . [2]ایي سٍؽ ثِ ٍیظُ ثشای هحلَلاتی کِ فوش اًجبسی عَلاًی داسًذ صهبًجش اػت . هیجبؿذ
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اهشٍصُ اص ثشخی سٍؿْبی . اعلافبت هَسد ًیبص ثشای تقییي صهبى هبًذگبسی هحلَلات دس هذت صهبى ًؼجتب کَتبُ ضشٍسی اػت

اسصیبثی حؼی ثِ ٍػیِ پبًلیؼتْب، سٍؽ . [4، 3]خْت تقییي صهبى هبًذگبسی اػتفبدُ هیـَد  (ASLT )تؼشیـ ؿذُ

دس ثشسػی كذاقت ثش سٍی هذلؼبصی . [5]اػتبًذاسد ؿذّبی اػت کِ ثِ خَثی کیفیت هبدُ غزایی سا هَسد ثشسػی قشاس هیذّذ 

 دسخِ ػبًتیگشاد ٍ 5ؿشایظ ًگْذاسی ٍ ثؼتْجٌذی پؼتِ خبم خـک، ثیـتشیي صهبى هبًذگبسی پؼتِ خبم خـک، تحت ؿشایظ 

 سٍص تقییي گشدیذ ٍ سگشػیَى خغی تبثـ دسخِ دٍم 284 دسكذ غلؾت گبص اکؼیظى ثش اػبع پزیشؽ کلی پبًلْب 2کوتش اص 

پبلاصٍى ٍ ّوکبساى ثشای . [3] دسكذ سا دس توبهی ػغَح هختلف اکؼیظى ثشای پؼتِ داؿت 98ثیـتش اص  R2ثْتشیي ثشاصؽ ثب 

 دسخِ ػبًتیگشاد ثش 37دس  (کوپَت ػیت)ثیبى ًقغِ پبیبى صهبى هبًذگبسی ًَفی غزای کَدک ثش پبیِ هیَُ ّوَطًیضُ ؿذُ 

گبلیگبسیغ ٍ ّوکبساى ثِ . [6]اػبع اهتیبص پزیشؽ کلی دادّْب اص عشف پبًلیؼت اص سٍؽ آًبلیض هخبعشُ ٍیجبل اػتفبدُ ًوَدًذ 

هٌؾَس تَػقِ یک هذل پیـجیٌی صهبى هبًذگبسی ثشای فشآٍسدّْبی پخت حبٍی لیپیذ، حذٍد پزیشؽ هحلَل سا ثِ ٍػیلِ 

. [7]آًبلیض حؼی اسصیبثی ًوَدُ ٍ ساثغِ ثیي ؿبخق اکؼیذاػیَى ٍ حذ پزیشؽ سا هحبػجِ ًوَدًذ 

 اهشٍصُ اػتفبدُ اص پَؿـْبی خَساکی اص سٍؿْبی سایح ٍ ػَدهٌذ ثشای هحبفؾت اص هیَّْب ٍ فشآٍسدّْبی آًْب ٍ ّوچٌیي 

پَؿـْبی خَساکی هیتَاًٌذ ثب افضایؾ هقبٍهت لایِ هشصی، صهبى هبًذگبسی هحلَل سا . افضایؾ هبًذگبسی آًْب ثِ ؿوبس هیأیذ

خْت ثْجَد خلَكیبت ٍ کبسایی پَؿـْبی خَساکی تشکیجبت دیگشی فلاٍُ ثش اخضای اكلی تـکیلذٌّذُ . افضایؾ دٌّذ

 ّبیع اػبى.تعا ؿذُ ؿٌبختِ اص دیشثبص عجیقی اػبًؼْبی ثقضی هحبفؾتکٌٌذگی  آثبس.پَؿؾ ثِ آًْب افضٍدُ هیـًَذ

دس ایي پظٍّؾ، کـوؾ . [9، 8] دىآًضیوی خلَگیشیکي ؿذى قَّْبی اص فول کشدُ ٍ آًتیبکؼیذاىگیبّی هیتَاًٌذ ثِ فٌَاى 

تَػظ تشکیت پَؿـذٌّذُ لیپیذی هَم کبسًَثب ّوشاُ ٍ ثذٍى اػبًغ آٍیـي  پَؿؾ دادُ ؿذُ ٍ اثش کبسثشد ایي پَؿؾ 

 .خَساکی ثش صهبى هبًذگبسی کـوؾ دس عی ًگْذاسی دس ؿشایظ هختلف دهبیی هغبلقِ ؿذ

 

 هَاد ٍ رٍضْا

هَاد 
 ثشای تْیِ کـوؾ، اًگَس سقن فؼگشی کِ اص ثبغبت ػغح ؿْشػتبى کبؿوش خوقأٍسی ؿذُ ثَد ثِ سٍؽ تیضاثی خـک ؿذ ٍ 

اػبًغ آٍیـي ثب سٍؽ تقغیش ثب ثخبس .  دسخِ ػبًتیگشاد ًگْذاسی ؿذ4 ± 1قجل اص پَؿـذّی دس یخچبل آصهبیـگبُ دس دهبی 

 . ًیض اص ؿشکت هشک خشیذاسی ؿذ80تَئیي .  تْیِ ؿذهَم کبسًَثب اص ؿشکت ػیگوب آلذسیچ. آة تْیِ گشدیذ

پَضطذّی 

 ثقذ اص اًدبم اسصیبثیْبی حؼی هقذهبتی ثش سٍی غلؾتْبی هختلف تشکیجبت هَسد ًؾش ٍ ّوچٌیي ثشآٍسد اقتلبدی ّضیٌْْبی 

 :ًْبیی پَؿـذّی، ػِ هحلَل پَؿـذّی صیش خْت پَؿؾ دادى کـوؾ اًتخبة گشدیذًذ

  80تَئیي  (ٍصًی/ٍصًی) دسكذ 5/0هحلَل آثی - 1

  80تَئیي  (ٍصًی/ٍصًی) دسكذ 5/0هَم کبسًَثب،  (ٍصًی/ٍصًی) دسكذ 5/0هحلَل آثی - 2

  اػبًغ آٍیـي ppm 150، 80تَئیي  (ٍصًی/ٍصًی) دسكذ 5/0هَم کبسًَثب،  (ٍصًی/ٍصًی) دسكذ 5/0هحلَل آثی - 3

. هحلَل پَؿـذّی اضبفی ثب آثکؾ کشدى اص کـوؾ خذا ؿذ. خْت فولیبت پَؿـذّی اص سٍؽ غَعَْسی اػتفبدُ ؿذ

 دسخِ 25دهبی )کـوـْبی پَؿؾ دادُ ؿذُ دس ػجذّبی آثکؾ ثِ كَست یک لایِ پْي ؿذُ دس ؿشایظ آصهبیـگبُ 

 هیکشٍى تَػظ 80 ثِ ضخبهت (PE/PA/PE)ثِ هذت یک ّفتِ خـک ؿذُ ٍ ػپغ دس ثؼتْْبی ػِ لایِ  (ػبًتیگشاد

ثب تَخِ ثِ . تیوبس ؿبّذ ّیچ پَؿـی ًذاؿت.  تحت ؿشایظ َّای هقوَلی ثؼتْجٌذی ؿذًذدػتگبُ ثؼتْجٌذی هذل ٌّکلوي
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 دسخِ ػبًتیگشاد ثشای ًگْذاسی 50 ٍ 35، 20دهبّبی تَكیِ ؿذُ ثشای تقییي صهبى هبًذگبسی هَاد غزایی خـک، ػِ دهبی 

 8، 4 ّفتِ دس ایي دهبّب ًگْذاسی ؿذُ ٍ دس صهبًْبی كفش، 12کـوؾ اًتخبة ؿذ ٍ کـوـْبی تیوبس ؿذُ ٍ ؿبّذ ثِ هذت 

.  ّفتِ پغ اص ًگْذاسی اسصیبثی ؿذًذ12ٍ 

آفتشدگی 
آفتضدگی ثِ كَست حفشّْبی هحل تغزیِ حـشات ٍ کٌْْب، ٍخَد تٌیذّْب ٍ فضَلات ٍ ًؾبیش آًْب دس کـوؾ ثب چـن 

آصهَى  (ٍیظگیْب ٍ سٍؽ آصهَى کـوؾ) 17ایي ٍیظگی هغبثق سٍؽ اػتبًذاسد هلی ایشاى ؿوبسُ . غیشهؼلح قبثل سٍیت اػت

ثشای تقییي هیضاى آفتضدگی هقذاس هقیٌی اص ًوًَِ ٍصى ٍ حجْْبی آفتضدُ آى تفکیک ٍ ؿوبسؽ ؿذُ ٍ ًتیدِ ثش . [10]ؿذ 

  دسكذ آفتضدگی ثِ دػت هیأیذ100ثب ضشة فذد حبكل دس . تقذاد کـوـْبی هَخَد دس ًوًَِ تقؼین هیـَد

 ارسیابی حسی

 ًفش اص 50اص ثیي  آصهًَگش، 9ٍخْی،  سٍؽ ػِ اص اٍلیِ ثب اػتفبدُ آصهًَْبی ػشی یک اًدبم ثب اثتذا حؼی، اسصیبثی اًدبم ثشای 

 .ؿذًذ اًتخبة ثَدًذ، دادُ هـبثِ ًوًَْْبی ثِ سا اهتیبصّب ًضدیکتشیي کِداًـدَیبى هقغـ دکتشای داًـگبُ فشدٍػی هـْذ، 

ؿذت، ؿفبفیت ٍ کذٍست سًگ )، سًگ (ػفتی ٍ ًشهی ثِ ٌّگبم خَیذى)ؿبهل ثبفت كفبت حؼی هَسد هغبلقِ دس ایي هشحلِ 

هیضاى پزیشؽ هحلَل ثب دس ًؾش گشفتي ػبیش )ٍ پزیشؽ کلی ( هیضاى دسک عقن هغلَة دس تؼت چـبیی)، عقن (ؽبّشی

 ثؼیبس 5 خَة ٍ 4 هتَػظ، 3 ثذ، 2 ثؼیبسثذ، 1) ًقغْبی 5اسصیبثی كفبت حؼی ثب هقیبع ّذًٍیک  .ثَدًذ (ٍیظگیْبی حؼی

 .هشاحل اسصیبثی ثش سٍی توبهی تیوبسّب، ثشای صهبًْبی هختلف ًگْذاسی اخشا گشدیذ .كَست گشفت (خَة

 آًالیش آهاری

 Mstat-C دادّْبی ثِ دػت آهذُ اص اسصیبثی حؼی دس قبلت عشح کبهلا تلبدفی دس ثب آسایؾ فبکتَسیل، ٍ ثِ کوک ًشم افضاس 

 .  دسكذ اًدبم ؿذ5هقبیؼِ هیبًگیٌْب ثب آصهَى داًکي دس ػغح . تدضیِ ٍ تحلیل ؿذًذ

 تعییي سهاى هاًذگاری

ثِ فٌَاى ًقغِ اًقغبؿ، ثشای پزیشؽ ًوًَْْب ٍ پبیبى  (5اص ) 5/2پغ اص اًدبم اسصیبثی حؼی، ًوشُ پزیشؽ کلی دس ایي ثشسػی  

صهبى هبًذگبسی هحلَل اًتخبة ؿذ ٍ پیـگَیی صهبى هبًذگبسی کـوؾ، ثِ سٍؽ گبکَلا ٍ کَثبلا ٍ ثب اػتفبدُ اص ًشهبفضاسّبی 

SigmaStat ٍ SlideWrite [11، 3]  اًدبم ؿذ. 

 

ًتایج ٍ بحث 

 اثز پَضص خَراکی، دها ٍ هذت سهاى ًگْذاری بز آفتشدگی کطوص

-دسكذ آفتضدگی دس ًوًَِ ؿبّذ كفش ثَد ٍ دس عَل هذت صهبى ًگْذاسی ًوًَْْب ٍ اًدبم هشاحل تحقیق دس ّیچ یک اص ًوًَِ

ّبی کـوؾ ثؼتْجٌذی ؿذُ آفت صًذُ ٍ ثقبیبی آى هـبّذُ ًـذ، اهب توبهی ًوًَْْب دس ؿشایظ فبقذ ثؼتْجٌذی ٍ دس هحیظ 

آصهبیـگبُ ثِ آفت آلَدُ ؿذًذ، ًتبیح ایي تحقیق ًـبى داد کِ ًگْذاسی ًوًَِ کـوؾ دس ثؼتْجٌذی، هبًـ اص ًفَر آفبت ٍ 

. حـشات ٍ آلَدُ ؿذى کـوؾ ؿذّبػت

 اثز پَضص خَراکی، دها ٍ سهاى ًگْذاری بز بافت
اػتفبدُ اص . (P≤0.05)ًتبیح آًبلیض ٍاسیبًغ ًـبى داد کِ پَؿؾ خَساکی ثِ عَس هقٌیذاسی ثش اهتیبص ثبفت ًوًَْْب تبثیش گزاؿت 

ثِ دلیل ایٌکِ تشکیجبت لیپیذی قغجیت کوی داسًذ کبسایی فوذُ ایي . پَؿؾ خَساکی لیپیذی ػجت ثْجَد ثبفت کـوؾ ؿذ

 یبفتْْبی کبًلاع ًـبى داد کِ ثبفت کـوؾ ثِ ؿذت تحت تبثیش سعَثت قشاس .[9]پَؿـْب خلَگیشی اص اًتقبل سعَثت اػت 

 ثِ ًؾش هیشػذ کِ ثبفت ًشهتش ٍ ػفتی کوتش کـوؾ پَؿـذّی ؿذُ ثب پَؿؾ خَساکی لیپیذی ثِ ثبلاتش .[12]هیگیشد 

گضاسؽ ؿذُ اػت کِ کـوـْبی پَؿؾ دادُ ؿذُ ثب پَػتْْبی ػجَع دس تقشیجب یک . ثَدى هقذاس سعَثت هشثَط هیجبؿذ

- ًتبیح ثشسػی تبًذا.[13]چْبسم صهبى هَسد ًیبص ثشای کـوـْبی پَؿؾ دادُ ؿذُ ثب هَم صًجَس فؼل ػخت ٍ خـک ؿذًذ 

-اثش هقٌی (هَم صًجَس فؼل، اػیذّبی اػتئبسیک ٍ پبلوتیک)پبلوَ ٍ گشٍػَ ًـبى داد کِ پَؿؾ دٍ لایِ گلَتي گٌذم ٍ چشثی 



 
 افضایؾ دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ثِ عَس هقٌیذاسی ػجت کبّؾ اهتیبص ثبفت .[14]داسی ثش حفؼ ػفتی تَت فشًگی داؿت 

-ضیبء الحق ًـبى داد تبثیش دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ثش سعَثت کـوؾ هقٌیذاس اػت ثِ عَسیکِ ًوًَِ. (P≤0.01)کـوؾ ؿذ 

 دسخِ ػبًتیگشاد سعَثت 30 دسخِ ػبًتیگشاد ًؼجت ثِ ًوًَْْبی ًگْذاسی ؿذُ دس دهبی 15ّبی ًگْذاسی ؿذُ دس دهبی 

 ثِ ًؾش هیشػذ کِ افضایؾ ػفتی ثبفت ثب افضایؾ دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ًیض ثِ کبّؾ سعَثت کـوؾ .[15]ثیـتشی داسًذ 

 دسخِ ػبًتیگشاد ٍ دس 25 دسخِ ػبًتیگشاد ثْتش اص دهبی 5تبج الذیي گضاسؽ ًوَد کِ ثبفت کـوؾ دس دهبی . هشثَط هیجبؿذ

اثش پَؿؾ خَساکی ٍ صهبى ًگْذاسی ثش اهتیبص . [16] دسخِ ػبًتیگشاد حفؼ هیـَد 38 دسخِ ػبًتیگشاد ثْتش اص دهبی 25دهبی 

.  ًـبى دادُ ؿذُ اػت2 ٍ اثشات پَؿؾ خَساکی ٍ دهب ثش اهتیبص ثبفت کـوؾ دس خذٍل 1ثبفت کـوؾ دس خذٍل 
 (بافت، رًگ، طعن ٍ پذیزش کلی) اثز پَضص خَراکی ٍ سهاى ًگْذاری بز ٍیضگیْای حسی کطوص – 1جذٍل 

 پذیزش کلی طعن رًگ بافت (ّفتِ)سهاى ًگْذاری پَضص خَراکی

 
P1 

ab  4 ab  4 abc كفش
  4 ab

  4 

4 bcdef
  48/3 cdef

  48/3 bcdef
  56/3 abcd  52/3 

8 cdef
  26/3 cdefg

  26/3 def
  33/3 cd

  30/3 

12 f  3 fg
  96/2 ef  07/3 d

  04/3 
 

P2 
a  11/4 ab كفش

  4 abc
  4 ab

  4 

4 abcde
  63/3 bcde  56/3 bcde

  59/3 abcd
  59/3 

8 cdef
  37/3 defg  19/3 def

  22/3 cd
  26/3 

12 ef
  07/3 g  92/2 f

  3 d
  04/3 

 
P3 

a  11/4 a كفش
  11/4 ab

  11/4 a
  11/4 

4 abc
  78/3 abcde  67/3 bcd  67/3 abc

  74/3 

8 bcdef  52/3 cdefg
  41/3 def

 37/3 bcd  44/3 

12 def  22/3 efg  15/3 def
  22/3 cd  22/3 

 
P4 

a كفش
  11/4 a

  11/4 abc
  4 a

  11/4 

4 abcd  74/3 abc
  74/3 bcde

  59/3 abc
  70/3 

8 bcdef  52/3 cdef  48/3 def
  41/3 bcd

  47/3 

12 def
  22/3 cdefg

  26/3 def
  22/3 cd  22/3 

P1)  ،ؿبّذP2)  80ًوًَِ پیـتیوبس ؿذُ دس آة ٍ تَئیي ،P3)  ،پَؿؾ کبسًَثبP4)  دس ّش ػتَى هیبًگیٌْبی داسای )پَؿؾ کبسًَثب ٍ اػبًغ آٍیـي

 (حشٍف هـتشک ثِ لحبػ آهبسی اختلاف هقٌیذاسی ًذاسًذ

 اثز پَضص خَراکی، دها ٍ سهاى ًگْذاری بز رًگ

 سًگ هیَّْبی خـک، دس عی خـک .[17]سًگ کـوؾ یکی اص ٍیظگیْبی حؼی هْن هَثش ثش تقبضبی هلشفکٌٌذُ اػت 

 ًتبیح آًبلیض ٍاسیبًغ .[12]کشدى ٍ ًگْذاسی عَلاًی هذت ثِ فلت ثشخی ٍاکٌـْبی ؿیویبیی ٍ ثیَؿیویبیی تغییش هیکٌذ 

 1خذٍل )، (P≤0.01)ًـبى داد کِ پَؿؾ خَساکی، دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ثِ عَس هقٌیذاسی ثش اهتیبص سًگ ًوًَْْب اثش گزاؿتٌذ 

اص آًدب کِ کـوـْبی پَؿـذّی ؿذُ ثب . اػتفبدُ اص پَؿؾ خَساکی لیپیذی ػجت افضایؾ اهتیبص سًگ کـوؾ ؿذ. (2ٍ 

پَؿؾ داسای اػبًغ آٍیـي ثبلاتشیي اهتیبص سًگ سا کؼت کشدًذ، ثِ ًؾش هیشػذ کِ اػبًغ آٍیـي دس غلؾت ثِ کبس سفتِ 

کبّؾ . داسای اثش آًتیبکؼیذاًی ٍ هوبًقتکٌٌذگی اص ثشٍص ٍاکٌـْبی قَّْبی ؿذى ٍ دس ًتیدِ تغییش سًگ کـوؾ ثَدُ اػت

 هَػیلاط خَساکی پَؿؾفقبلیت آًضین پشاکؼیذاص ٍ دس ًْبیت خلَگیشی اص قَّْبی ؿذى آًضیوی ثب افضٍدى اػبًغ آٍیـي ثِ 

افضایؾ دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ثب کبّؾ اهتیبص سًگ کـوؾ . [8] دس گلاثی تَػظ فلیخبًی ٍ ّوکبساى گضاسؽ ؿذُ اػت پٌیشک

 ّفتِ 12 دسخِ ػبًتیگشاد دس صهبى 50ّوشاُ ثَد ثِ عَسی کِ کوتشیي اهتیبص سًگ سا کـوؾ ًگْذاسی ؿذُ دس دهبی 

کـوؾ ثب افضایؾ دهبی ًگْذاسی تَػظ  (ؿبخق ًـبًذٌّذُ ؿفبفیت ٍ خلَف سًگ) کبّؾ کشٍهبی .ًگْذاسی کؼت کشد



 
یبفتْْبی گَلک ٍ ّوکبساى ًـبى داد کِ دس عی صهبى ًگْذاسی کـوؾ دس ّوچٌیي . [16]تبج الذیي ًیض گضاسؽ ؿذُ اػت 

 .[18]دهبی هحیظ، سًگ آى کبّؾ یبفت کِ ایي ًتبیح ثب ًتبیح ثِ دػت آهذُ دس ایي تحقیق هغبثقت داسد 

 اثز پَضص خَراکی، دها ٍ سهاى ًگْذاری بز طعن
اثش تیوبس پَؿـذّی ثش اهتیبص عقن کـوؾ هقٌیذاس ًـذ، اهب افضایؾ دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ػجت کبّؾ هقٌیذاس اهتیبص عقن 

 ّفتِ ًگْذاسی ثَد 12 دسخِ ػبًتیگشاد ٍ صهبى 50ثِ عَسی کِ کوتشیي اهتیبص عقن هشثَط ثِ دهبی  (P≤0.01)کـوؾ ؿذ 

اص آًدب کِ افضایؾ دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ثب کبّؾ سعَثت ٍ افضایؾ ػفتی ثبفت کـوؾ ّوشاُ ثَدُ ایي کبّؾ . (2 ٍ 1خذٍل )

  .دٍس اص اًتؾبس ًویجبؿذ

 اثز پَضص خَراکی، دها ٍ سهاى ًگْذاری بز پذیزش کلی

ًتبیح آًبلیض ٍاسیبًغ ًـبى داد کِ تٌْب دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ثِ عَس هقٌیذاسی ثش اهتیبص پزیشؽ کلی تبثیش گزاؿتِ اػت 

(P≤0.01)(  2 ٍ 1خذٍل) . افضایؾ دهبی ًگْذاسی ػجت کبّؾ اهتیبص پزیشؽ کلی ؿذ، الجتِ ًتبیح آًبلیض ٍاسیبًغ اختلاف

 .  دسخِ ػبًتیگشاد ًـبى ًذاد35 ٍ 20هقٌیذاسی سا ثیي اهتیبص پزیشؽ کلی دهبّبی 

 (بافت، رًگ، طعن ٍ پذیزش کلی)اثز پَضص خَراکی ٍ دهای ًگْذاری بز ٍیضگیْای حسی کطوص . 2جذٍل 

پَضص خَراکی  (درجِ ساًتیگزاد)دهای ًگْذاری 

 

 پذیزش کلی طعن رًگ بافت

 P1 a
 75/3 a

 81/3 a
 81/3 a

 75/3 

20 P2 a
 89/3 a

 81/3 a
 75/3 a

 78/3 

 P3 a
 97/3 a

 94/3 a
 92/3 a

 97/3 

 P4 a 97/3 a
 4 a

 86/3 a
 94/3 

 P1 a 67/3 a
 58/3 a

 72/3 a
 69/3 

35 P2 a 78/3 a
 61/3 a

 67/3 a
 72/3 

 P3 a 86/3 a
 81/3 a

 83/3 a
 83/3 

 P4 a 81/3 a
 89/3 a

 78/3 a
 81/3 

 P1 b 89/2 b
 89/2 b

 94/2 b
 94/2 

50 P2 b 97/2 b
 83/2 b

 94/2 b
 92/2 

 P3 b 14/3 b
 3 b

 03/3 b
 08/3 

 P4 b 17/3 b
 06/3 b

 03/3 b
 14/3 

P1)  ،ؿبّذP2)  80ًوًَِ پیـتیوبس ؿذُ دس آة ٍ تَئیي ،P3)  ،پَؿؾ کبسًَثبP4) دس ّش ػتَى هیبًگیٌْبی داسای )پَؿؾ کبسًَثب ٍ اػبًغ آٍیـي
 (حشٍف هـتشک ثِ لحبػ آهبسی اختلاف هقٌیذاسی ًذاسًذ

افضایؾ صهبى ًگْذاسی ًیض ثب کبّؾ اهتیبص پزیشؽ کلی ّوشاُ ثَد ثِ عَسی کِ توبهی تیوبسّبی هَسد ثشسػی، کوتشیي اهتیبص 

ثب تَخِ ثِ ایٌکِ افضایؾ دهب ٍ صهبى ًگْذاسی ثب تغییشات ًبهغلَة .  ّفتِ ًگْذاسی کؼت کشدًذ12پزیشؽ کلی سا دس صهبى 

 .سًگ، ثبفت ٍ عقن ّوشاُ ثَدُ اػت ایي ًتبیح دٍس اص اًتؾبس ًویجبؿذ

 تخویي هاًذگاری کطوص 

پَؿؾ خَساکی ثِ فٌَاى  .[2]ػیؼتوْبی غزایی سا هیتَاى ثِ كَستی تغییش داد کِ هذت صهبى ًگْذاسی هحلَل افضایؾ یبثذ 

ثبصداسًذُ سعَثت ٍ گبص فول هیکٌذ ٍ سؿذ هیکشٍثی سا کٌتشل ٍ سًگ ٍ ثبفت سا حفؼ هیٌوبیذ ٍ ثِ عَس هَثشی هیتَاًذ فوش 

 ٍ تخویي صهبى هبًذگبسی کـوؾ ثب پَؿـْبی خَساکی هختلف  ًتبیح سگشػیَى خغی.[19]اًجبسی هحلَل سا افضایؾ دّذ 

ًتبیح ًـبًگش ایي اػت کِ .  ًـبى دادُ ؿذُ اػت3دس خذٍل  ( دسخِ ػبًتیگشاد50 ٍ 35، 20)ٍ ثشای توبهی دهبّبی ًگْذاسی 

ٌّگبم . اػتفبدُ اص پَؿؾ خَساکی لیپیذی ثِ خلَف ّوشاُ ثب اػبًغ آٍیـي ػجت افضایؾ صهبى هبًذگبسی کـوؾ ؿذُ اػت

ًگْذاسی فشآٍسدّْبی خـک غٌی اص قٌذ هبًٌذ تکْْبی هیَُ یب هیَّْبی کبهل اص قجیل کـوؾ ثیذاًِ، دس یک ؽشف ثِ كَست 

                                                             
7 Linear Regression 



 
ثشای ثِ حذاقل سػبًذى ایي هـکل ٍ ثشای اختٌبة اص . اًجَُ، قٌذ آصاد هیتَاًذ دس ًتیدِ تخشیت پَػت ثش سٍی ػغح ًـت کٌذ

 .[20]توبع ثیي ػغَح چؼجٌذُ یب خـک ؿذى ثیـتش هحلَل، ػغح آى ثب سٍغي پَؿؾ دادُ هیـَد 
Rتَابع هذل خطی هاًذگاری، -  3جذٍل 

  ٍ تخویي سهاى هاًذگاری کطوص 2

R هذل تابع پَضص خَراکی (درجِ ساًتیگزاد)دهای ًگْذاری 
 (ّفتِ)سهاى هاًذگاری  2

 P1 X0361/0-97/3=Y 97/0 72/40 

20 P2 X0389/0 -01/4=Y 98/0 82/38 
 P3 X0305/0 -16/4=Y 90/0 43/54 
 P4 X0286/0 -11/4=Y 1 29/56 
 P1 X0473/0 -98/3=Y 98/0 29/31 

35 P2 X0500/0 -02/4=Y 95/0 4/30 
 P3 X0389/0 -07/4=Y 90/0 36/40 
 P4 X0361/0 -02/4=Y 79/0 11/42 
 P1 X15/0 -84/3=Y 95/0 93/8 

50 P2 X153/0 -83/3=Y 95/0 7/8 
 P3 X153/0 -4=Y 98/0 80/9 
 P4 X153/0 -06/4=Y 99/0 20/10 

P1)  ،ؿبّذP2)  80ًوًَِ پیـتیوبس ؿذُ دس آة ٍ تَئیي ،P3)  ،پَؿؾ کبسًَثبP4) پَؿؾ کبسًَثب ٍ اػبًغ آٍیـي 

گضاسؽ ؿذُ اػت کِ پَؿؾ دادى هغضّب ثب سٍغٌْبی ّیذسٍطًِ ؿذُ یب هٌَگلیؼشیذّبی اػتیلِ ؿذُ حبٍی یک آًتی اکؼیذاى، 

 چي ٍ .[21]صهبى هبًذگبسی ایي هحلَلات سا اص عشیق کٌذ کشدى ٍ ثِ تقَیق اًذاختي تٌذی اکؼیذاتیَ افضایؾ دادُ اػت 

-ّوکبساى ًـبى دادًذ کِ اػتفبدُ اص پَؿؾ کیتَصاى ػجت کٌذ ؿذى هیضاى کبّؾ سعَثت ٍ تٌضل ٍیظگیْبی حؼی دس ثشؽ

  .[22]ّبی اًجِ ؿذُ ٍ صهبى هبًذگبسی آى سا افضایؾ هیذّذ 

 
پَؿؾ  (P4پَؿؾ کبسًَثب،  (P3، 80ًوًَِ پیـتیوبس ؿذُ دس آة ٍ تَئیي  (P2ؿبّذ،  (P1 ) هٌحٌی پیطبیٌی سهاى هاًذگاری کطوص–1ضکل

 (کبسًَثب ٍ اػبًغ آٍیـي

خبكیت هقبٍهت صیبد . هَهْب کبساهذتشیي تشکیجبت خَساکی ثْجَددٌّذُ یک پَؿؾ هوبًقتکٌٌذُ ًؼجت ثِ سعَثت هیجبؿٌذ

- لزا افضایؾ صهبى هبًذگبسی کـوؾ پَؿؾ.[9]هَهْب دس ثشاثش ًفَر آة، ثِ ػبختوبى هَلکَلی ایي تشکیجبت هشثَط هیـَد 

دّی ؿذُ ثب هَم کبسًَثب سا هیتَاى ثِ تبثیش ایي تشکیت ثش حفؼ سعَثت ٍ دس ًتیدِ حفؼ ٍیظگیْبی کیفی ٍ حؼی کـوؾ 

.  ًؼجت داد

دسخِ حشاست ثِ تٌْبیی هْوتشیي فبکتَس ثیشًٍی اػت کِ دس هکبًیؼن فؼبد هَثش اػت، ثٌبثشایي دس توبهی هغبلقبت هبًذگبسی 

 ّوبى عَس .[2] دسخِ حشاستْبی ثبلای ًگْذاسی فوذتب هٌدش ثِ افضایؾ فؼبد کیفی هیـَد .[23]اثش دهب ثبیذ ثشسػی ؿَد 



 
ثب تَخِ ثِ .  ًـبى دادُ ؿذُ اػت صهبى هبًذگبسی توبهی تیوبسّب ثب افضایؾ دهبی ًگْذاسی کبّؾ یبفتِ اػت3کِ دس خذٍل 

ًتبیح ثشسػیْبی ػبیش . تبثیش دهب ثش هقذاس سعَثت ٍ دس ًتیدِ ٍیظگیْبی حؼی کـوؾ ایي ًتیدِ دٍس اص اًتؾبس ًویجبؿذ

هحققیي ًیض ًـبى هیذّذ کِ ًگْذاسی کـوؾ دس دهبی پبییي ثِ حفؼ ٍیظگیْبی کیفی کـوؾ اص خولِ سًگ ٍ ثبفت آى 

 کوتشیي صهبى هبًذگبسی ثشای کـوؾ تیوبس ؿذُ ثب هحلَل فبقذ تشکیت لیپیذی .[15، 16، 12]دس عی ًگْذاسی کوک هیکٌذ 

-ٍ ثیـتشیي صهبى هبًذگبسی ثشای کـوؾ پَؿؾ( ( سٍص61) ّفتِ 7/8) دسخِ ػبًتیگشاد 50ٍ دهبی  (P2تیوبس )هَسد ثشسػی 

. هحبػجِ ؿذ( ( سٍص394) ّفتِ 29/56) دسخِ ػبًتیگشاد 20ٍ دهبی  (P4تیوبس )دّی ؿذُ ثب هَم کبسًَثب ٍ اػبًغ آٍیـي 

.  هٌحٌی تخویي هبًذگبسی کـوؾ ثب پَؿـْب ٍ دهبّبی هختلف ًگْذاسی سا ًـبى هیذّذ1ؿکل 

 

 ًتیجْگیزی
ًتبیح ثِ دػت آهذُ دس ایي ثشسػی ًـبى داد کِ اػتفبدُ اص پَؿؾ خَساکی لیپیذی هیتَاًذ دس حفؼ ٍیظگیْبی حؼی  

هَم کبسًَثب ثِ دلیل ػبختوبى ؿیویبیی خبف خَد ثِ ٍیظُ . کـوؾ دس عی اًجبسداسی ٍ افضایؾ صهبى هبًذگبسی آى هَثش ثبؿذ

ثِ فلاٍُ ًتبیح ثِ . صهبًی کِ ّوشاُ ثب اػبًغ آٍیـي هَسد اػتفبدُ قشاس گشفت تبثیش ثیـتشی ثش حفؼ کیفیت کـوؾ گزاؿت

دػت آهذُ ًـبى داد کِ دسخِ حشاست ًگْذاسی ًیض ًقؾ هْوی سا دس ایدبد تغییشات دس کیفیت ٍ دس ًتیدِ صهبى هبًذگبسی 

.  کـوؾ ایفب هیکٌذ

 

 قذرداًی

 اص هقبًٍت هحتشم پظٍّؾ ٍ فٌبٍسی داًـگبُ فشدٍػی هـْذ ٍ ؿشکت ؿْشکْبی كٌقتی خشاػبى سضَی ثشای کوکْبی 

. هبلی ٍ فشاّن ًوَدى اهکبًبت اًدبم تحقیق قذسداًی هیـَد
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