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 :چکیذٌ

آصٔبیطی ثٝ ، خبندس سطٛح ٔختّف ضٛسی وص ٌلایفٛسیت  ثٝ ػّف (.Kochia scoparia Lػّف جبسٚ ) ٚاوٙصثٝ ٔٙظٛس ثشسسی 

دس وبُٔ تصبدفی ثب سٝ تىشاس دس ٌّخب٘ٝ تحمیمبتی دا٘طىذٜ وطبٚسصی دا٘طٍبٜ فشدٚسی ٔطٟذ  ٞبی فبوتٛسیُ دس لبِت طشح ثّٛن صٛست

وص  ٔٛلاس ٚ وبسثشد ػّف ٔیّی 300ٚ  200، 100، 0دس چٟبس سطح  خبنا٘جبْ ضذ. تیٕبسٞبی آصٔبیص ضبُٔ ضٛسی  1392سبَ 

 ثٛد. صفبت دسصذ ثمب،ٌشْ دس ٞىتبس ٔبدٜ ٔٛثشٜ  1875ٚ  1500، 1125، 750، 5/562، 375، 0 ضبٌُٔلایفٛسیت دس ٞفت سطح 

 -ٔبیص دصٌیشی ضذ. ثش اسبس ٘تبیج آص ٚصٖ تش ٚ ٚصٖ خطه چٟبس ٞفتٝ ثؼذ اص سٕپبضی ا٘ذاصٜ اسصیبثی چطٕی خسبست، استفبع ثٛتٝ،

ٌشْ دس ٞىتبس ٔبدٜ ٔٛثشٜ ثٛد وٝ ثٝ ػٙٛاٖ دص ٔٛثش  83/753، ػّف جبسٚ دسصذ ثمبء 90ثشای وبٞص وص ٌلایفٛسیت  ػّفپبسخ، دص لاصْ 

داسی  ( ثش استفبع ٌیبٜ ٚ اثش ٔؼٙیP≤01/0داسی ) ٘تبیج حبصُ اص تجضیٝ ٚاسیب٘س ٘طبٖ داد وٝ ضٛسی خبن، اثش ثسیبس ٔؼٙیا٘تخبة ضذ. 

(05/0≥P ثش ٚصٖ تش ٚ خطه ػّف جبسٚ داضت. ٕٞچٙیٗ ثیٗ دصٞبی ٔختّف ٌلایفٛسیت ثشای تٕبٔی صفبت ٔٛسد ٔطبِؼٝ اختلاف )

داس  وص ٌلایفٛسیت فمط ثشای استفبع ثٛتٝ ٔؼٙی وٝ اثش ٔتمبثُ ضٛسی خبن ٚ دص ػّف ( ٚجٛد داضت دس حبِیP≤01/0داسی ) ثسیبس ٔؼٙی

(05/0≥Pثٛد ٚ ثشای سبیش صفبت اثش ٔتمبثُ ضٛسی خبن ٚ دص ػّف ) ٘تبیج حبصُ اص تجضیٝ سٌشسیٖٛ داسی ٘جٛد.  وص ٌلایفٛسیت ٔؼٙی

ٚ ثشآٚسد پبسأتشٞبی حبصُ اص ثشاصش ٔذَ ثٝ دسصذ ثمبء ٚ ٚصٖ تش ٚ خطه صیست تٛدٜ ٘طبٖ داد وٝ ضٛسی خبن تبثیشی ثش وبسایی 

 جبسٚ ػّف وٙتشَ ثشای یفٛسیتٌلا وص ػّفضٛسی خبن، دص ٔصشفی  یصاافض ثبسٚ ٘ذاضت ٚ وص ٌلایفٛسیت جٟت وٙتشَ ػّف جب ػّف

 تغییشی ٘ىشد.  

 

 

 ، خبن ضٛسػّف جبسٚ، سا٘ذآح، صیست تٛدٜ، ثمبءکلمات کلیذی: 
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 مقذمٍ-1
پدس اص فدشاٞٓ ضدذٖ أىدبٖ     ٚ  سٚ٘دذ  ٔیوبس ٝ ث  ٞبی ٞشصای اص تشویجبت ضیٕیبیی ٞستٙذ وٝ ثشای وٙتشَ ػّف ٞب طیف ٌستشدٜوص ػّف 

ٞدبی ٘بضدی اص ودبسثشد    سغدٓ ٔضیدت  ػّدی  ا٘ذ. افضایص ویفیت ٚ وٕیت ٔحصٛلات وطبٚسصی ثٝ اسٔغبٖ آٚسدٜ ٘مص ٟٕٔی سا دس ٞب،آٖسٙتض 

ٗ تجؼبت تشیاص ٟٔٓ ٞب دس ٔحصٛلات وطبٚسصی ٚ ٔحیط، پسٕب٘ذ آٖب، تٟذیذ سلأت ا٘سبٖ ٚ ٔخبطشات صیست ٔحیطی ٘بضی اص ٞ وص ػّف

ایٗ سْٕٛ ٕٔىٗ است ثٝ طٛس ٔستمیٓ تٛسط  .(790، 2011ٕٞىبساٖ،  اسٛا٘تٖٛ ٚ)ثبضٙذ ٘بضی اص وبسثشد ایٗ دستٝ اص ٔٛاد ضیٕیبیی ٔی

ِدزا ردشٚسی    ٚاسد ثذٖ ا٘سبٖ ضدٛ٘ذ.  ،ٞبی غزاییوٝ ثب تجٕغ دس ص٘جیشٜا٘سبٖ اص طشیك ٔصشف ٔٛاد غزایی ٔٛسد استفبدٜ لشاس ٌیشد یب ایٗ

ٞبی وطٛس ثٝ خٛثی ثشسسی ضٛد تب ثتٛاٖ ٔصشف ایٗ  ٞبی غبِت ثش خبن ٚیژٌی دس ضشایط ٔختّف الّیٕی ٚٞب  وص ػّفا٘ٛاع است وبسایی 

 دستٝ اص ٔٛاد ضیٕیبیی سا ٔذیشیت ٕ٘ٛد.

خبن اص جّٕٝ غّظت ألاح لشاس  ٞبیٞب تحت تبثیش ػٛأُ ٔتؼذد الّیٕی اص جّٕٝ ضذت ٘ٛس، دٔب، سطٛثت ٘سجی ٚ ٚیژٌیوصػّف وبسایی 

 یبٞبٖ سضذ یبفتٝ تحت ضشایط تٙصٌ یطی،ٔح یطٚ ضشا یبٞیوص، ٌٛ٘ٝ ٌثستٝ ثٝ ٘ٛع ػّف(. 12، 2008ٚ ٕٞىبساٖ،  لاٌیشد )ٔیتیٔی

، 1983،تٙص ثذٞٙذ )ٌشثش ٚ ٕٞىبساٖ، یبٞبٖ سضذ وشدٜ دس ضشایط ػذْ ٌ دس ٔمبیسٝ ثبوص ثٝ خسبست ػّف ٚاوٙص ٔتفبٚتیٕٔىٗ است 

وبسایی اطلاػبت ٔحذٚدی دسثبسٜ ساثطٝ ثیٗٞب دس ضشایط ثٟیٙٝ ا٘جبْ ضذٜ است ٚ وصوٝ ثیطتش ٔطبِؼبت دسثبسٜ ػّفثب تٛجٝ ثٝ ایٗ (.2

 سٚد ٚجٛد داسد،ٞبی وطٛس ٔب ٘یض ثٝ ضٕبس ٔیٞبی ثبسص خبنٞبی ٞشص ٚ ضشایط ضٛسی خبن وٝ اص ٚیژٌیٞب دس وٙتشَ ػّفوصػّف

 یبٞبٖٞب ٚ حفبظت اص ٌوصتش اص ػّفاستفبدٜ وبسآٔذ یٞب ثشاوصٚ ػّف یضٛس یٗضٙبخت فؼُ ٚ ا٘فؼبلات ثِؼٝ دس جٟت ثٙبثشایٗ ٔطب

وص ٔٛسد استفبدٜ دس وطبٚسصی  ثٝ ػٙٛاٖ پشوبسثشدتشیٗ ػّف یفٛسیتٌلادس ایٗ ثیٗ  (.993، 2008بلا ٚ ٕٞىبساٖ، )سبو است یرشٚس

 ،ػٕٛٔی وص ػّفیه ثٝ ػٙٛاٖ ( 27، 2005ٕٞىبساٖ،  ثش٘بسدص ٚ) ٌیشد ٔی لشاس استفبدٜ ٔٛسد جٟبٖ سشاسش دس ٚسیؼی طٛس ثٝ وٝاست 

ثب تٛجٝ ثٝ سٚ٘ذ سٚ ثٝ سضذ ٔصشف ٌلایفٛسیت دس آیٙذٜ،  .ضٛد ضٙبختٝ ٔی خطش ثی ٔحیطی صیست ٘ظش اص ٚ ی فؼبَ دس خبنثمبیب ثذٖٚ

ٞبی ثب سطٛح وص ٌلایفٛسیت دس خبنفجٟت ضٙبخت وبسایی ػّ آصٔبیطیا ِز وص رشٚست داسد. ثیص اص پیص ثٝ ایٗ ػّفتٛجٝ 

    . ضذثبضذ طشاحی ٔختّف ضٛسی وٝ ٔٙطجك ثب ضشایط وطٛسٔبٖ ٔی

 

 َا مًاد ي ريش -2

( دٚ آصٔبیص دس ٌّخب٘ٝ .Kochia scoparia Lوص ٌلایفٛسیت دس وٙتشَ ػّف جبسٚ ) ثش وبسایی ػّف خبنثٝ ٔٙظٛس ثشسسی اثش ضٛسی   

وص  تؼییٗ دص ٔٛثش ػّفثٝ ٔٙظٛس دس آصٔبیص اَٚ ا٘جبْ ضذ.  1392تحمیمبتی دا٘طىذٜ وطبٚسصی دا٘طٍبٜ فشدٚسی ٔطٟذ دس سبَ 

وبُٔ  ٞبی ثٝ صٛست طشح ثّٛن، آصٔبیطی پبسخ -ٞبی دصثب استفبدٜ اص ٔٙحٙی جبسٚ دس ضشایط ٌّخب٘ٝ ٌلایفٛسیت دس وٙتشَ ػّف

 3280ٚ  1640، 820، 410، 205، 5/102، 0وص ٌلایفٛسیت دس ٞفت سطح چٟبس تىشاس ا٘جبْ ضذ. دس ایٗ آصٔبیص اص ػّفتصبدفی ثب 

  ثش وبسایی ٌلایفٛسیت، آصٔبیطی ثٝ صٛست  خبنٌشْ دس ٞىتبس ٔبدٜ ٔٛثشٜ استفبدٜ ضذ. دس آصٔبیص دْٚ ثٝ ٔٙظٛس ثشسسی اثش ضٛسی 

، 100، 0دس چٟبس سطح  خبنوبُٔ تصبدفی ثب سٝ تىشاس ا٘جبْ ضذ. تیٕبسٞبی آصٔبیطی ضبُٔ ضٛسی  ٞبی دس لبِت طشح ثّٛن فبوتٛسیُ

 1875ٚ  1500، 1125، 750، 5/562، 375، 0ضبُٔ  وص ٌلایفٛسیت دس ٞفت سطح ٔٛلاس ٚ دصٞبی ٔختّف ػّف ٔیّی 300ٚ  200

 حبصُ اص ٘تبیج آصٔبیص اَٚ( ثٛد.دص ٔٛثش  ذاسدسصذ ٔم 250ٚ  200، 150، 100،  75، 50، 0) ٌشْ دس ٞىتبس ٔبدٜ ٔٛثشٜ

ثٝ ٘سجت  ٔبسٝ ٔتش حبٚی خبن صساػی، خبن ثشي ٚ سب٘تی 14ٔتش ٚ استفبع  سب٘تی 15ٞبیی ثٝ لطش ثزٚس ػّف جبسٚ دس داخُ ٌّذاٖ  

 ثبلی ٌزاضتٝ ضذ. ثٛتٝ 5ٞب تٙه ضذ٘ذ ٚ دس ٞش ٌّذاٖ  وطت ضذ٘ذ. ثؼذ اص سسیذٖ ٌیبٞبٖ ثٝ ٔشحّٝ دٚ ثشٌی حمیمی ٌّذاٖ 2:1:1

وّشیذ ٔٙیضیٓ ٚ سِٛفبت ٔٙیضیٓ، ٞبی وّشیذ سذیٓ،  ثب افضٚدٖ ٔمبدیش ٔٙبسجی اص تشویت ٕ٘ه جٟت اػٕبَ تٙص ضٛسیٔمبدیش ٔٛسد ٘ظش 

ثشٌی ٚ ثؼذ اص استمشاس وبُٔ  2اػٕبَ سطٛح ٔختّف ضٛسی خبن دس ٔشحّٝ تٟیٝ ضذ٘ذ. ثٝ آة ضیش  6:2:1:1ثٝ ٘سجت  وّشیذ وّسیٓ

ثشٌی ثب استفبدٜ اص سٕپبش ٔتحشن سیّی ٔذَ ٔبتبثی ثب ٘بصَ  8-10سٕپبضی دس ٔشحّٝ غبص ٚ تب پبیبٖ آصٔبیص ادأٝ یبفت. ٌیبٞبٖ آ

ِیتش ثٛد. چٟبس ٞفتٝ ثؼذ اص  290( ثب ػشض پبضص یه ٔتش ا٘جبْ ضذ وٝ حجٓ ٔحَّٛ ٔصشفی دس ٞىتبس 8002ثبدثض٘ی یىٙٛاخت )
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 ٞبی ٞش ٌّذاٖ ثشداضت ٚ ٚصٖ تش ٚ خطه )ثؼذ  ثٛتٝ یبدداضت ٚ سپسدسصذ ثمبء، استفبع ٌیبٜ ٚ اسصیبثی چطٕی ٔیضاٖ خسبست سٕپبضی، 

ٞبی ٞشص ثٝ ػّف ٌیشی ضذ. دس ٟ٘بیت پبسخ دسصذ ثمبی سبػت( ا٘ذاصٜ 48دسجٝ سب٘تیٍشاد ثٝ ٔذت  68ٞب دس دٔبی  اص ٌزاضتٗ ٕ٘ٛ٘ٝ

 90ٚ  50وص ٌلایفٛسیت ثشای  غّظت لاصْ ػّفآ٘بِیض ضذ ٚ  Rافضاس شخطی ٚ ثب استفبدٜ اص ٘شْوص ثب سٚش سٌشسیٖٛ غیدصٞبی ػّف

-وص ٚ ٞٓ ، غّظت ػّفخبندسصذ وبٞص ثمبی ػّف جبسٚ ٔحبسجٝ ضذ. ثٝ ٔٙظٛس ثشسسی پبسخ ػّف جبسٚ ثٝ سطٛح ٔختّف ضٛسی 

ٞب ثب استفبدٜ اص ا٘جبْ ضذ. دس ٟ٘بیت ٔمبیسٝ ٔیبٍ٘یٗوص، تجضیٝ ٚاسیب٘س دٚ طشفٝ ٚ غّظت ػّف خبنچٙیٗ اثش ٔتمبثُ ثیٗ ضٛسی 

ٞب ثب استفبدٜ اص  تجضیٝ سٌشسیٖٛ دادٜا٘جبْ ضذ.  SASافضاس  ای دا٘ىٗ ٚ دس سطح احتٕبَ پٙج دسصذ ثب استفبدٜ اص ٘شْآصٖٔٛ چٙذ دأٙٝ

 ٚصٖ تش ٚخطهٞبی ٔشثٛط ثٝ دسصذ ثمبء ٚ  دادٜ( ثٝ 1جستیه سٝ پبسأتشٜ )ٔؼبدِٝ ٔذَ ِ اص طشیك ثشاصش  Sigma plot ver. 11افضاس ٘شْ

 ا٘جبْ ضذ.

             
 

1                      
                  (1ٔؼبدِٝ )         

     است. ػّف جبسٚ ٚ سضذ ءدسصذ وبٞص ثمب 50وص ٌلایفٛسیت ثشای  لاصْ ػّفغّظت  eضیت ٔٙحٙی ٚ  bحذ ثبلا،  dوٝ دس ایٗ ٔؼبدِٝ 

 

  ي بحثوتایج  -3
 83/753ٚ  32/549دسصذ ثمبء ثٝ تشتیت  90ٚ  50وص ٌلایفٛسیت ثشای وبٞص  پبسخ، غّظت لاصْ ػّف -ثش اسبس ٘تبیج آصٔبیص دص  

دسصذی ثمبء ثٝ  90ِیتش دس ٞىتبس ٔبدٜ تجبسی( ٔبدٜ ٔٛثشٜ ثٛد وٝ غّظت لاصْ ثشای وبٞص  85/1ٚ  34/1ٌشْ دس ٞىتبس )ثٝ تشتیت 

 آصٔبیص دْٚ ا٘تخبة ضذ.ػٙٛاٖ دص ٔٛثش ثشای 

 

 
   (.Kochia scoparia L)  کص گلایفًسیت بز درصذ بقاء علف جاري اثز دسَای مختلف علف (1)ضکل 

 

( ثش P≤05/0داسی ) ( ثش استفبع ٌیبٜ ٚ اثش ٔؼٙیP≤01/0داسی ) اثش ثسیبس ٔؼٙی، خبنضٛسی  تجضیٝ ٚاسیب٘س ٘طبٖ داد وٝحبصُ اص ٘تبیج   

تٕبٔی صفبت ٔٛسد ٔطبِؼٝ اختلاف ثسیبس  سیت ثشایدصٞبی ٔختّف ٌلایفٛ ٕٞچٙیٗ ثیٗ(. 1)جذَٚ  داضتػّف جبسٚ  ٚصٖ تش ٚ خطه

داس  ٔؼٙی ثٛتٝ ٌلایفٛسیت فمط ثشای استفبعوص  ٚ دص ػّف خبناثش ٔتمبثُ ضٛسی  وٝ دس حبِیٚجٛد داضت ( P≤01/0) داسی ٔؼٙی

(05/0≥P ) ٚ سبوبلا ٚ ٕٞىبساٖ  (.1)جذَٚ  ٘جٛدی داس ٔؼٙی ٌلایفٛسیتوص  ٚ دص ػّف خبناثش ٔتمبثُ ضٛسی  سبیش صفبت ثشایثٛد
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سِٛفٛسٖٚ آصٔبیطی طشاحی وشد٘ذ وٝ دس آٖ ٞفت سٚص پس اص اػٕبَ  وص سیٓ( ثشای ثشسسی اثش ٔتمبثُ ثیٗ ضٛسی ٚ وبسایی ػّف2003)

ٞبی فتٛسٙتضی دا٘ٝثیٛضیٕیبیی رست ٔب٘ٙذ پشٚتئیٗ، تشویجبت آٔیٙی ٚ سً٘وص، پبسأتشٞبی سضذ ٚ ثشخی تشویجبت تٙص ٚ وبسثشد ػّف

ٔمبیسٝ ثب  سِٛفٛسٖٚ دس دص پبییٗ دس وطی سیٌٓیشی وشد٘ذ. ثش اسبس ٌضاسش ٘بٔجشدٌبٖ تٙص ضٛسی تبثیشی ثش خبصیت ػّفسا ا٘ذاصٜ

ت سا دس یوص ٌّیفٛصیٙی اص ضٛسی ٚ وبسثشد ػّف( ٚاوٙص دٚ سلٓ رست ثٝ تشویج2008سبوبلا ٚ ٕٞىبساٖ ) ضشایط ػذْ تٙص ٘ذاضت.

وص ٌّیفٛصیٙت ٞش یه ثٝ تٟٙبیی ثٝ طٛس ضشایط وطت ٞیذسٚپٛ٘یه ثشسسی وشد٘ذ ٚ ٌضاسش ٕ٘ٛد٘ذ وٝ تٙص ضٛسی ٚ وبسثشد ػّف

ٌیبٜ سا ثٝ  وص سضذداسی ٚصٖ خطه ٞش دٚ سلٓ رست سا وبٞص داد. ثش اسبس ٌضاسش ٘بٔجشدٌبٖ اثش ٔتمبثُ ضٛسی ٚ وبسثشد ػّفٔؼٙی

ٔٛسٖٚ ای سا ثشای تؼییٗ اثش ضٛسی، ایٕبصتبپیش ٚ وّشی( آصٔبیص ٌّخب2003ٝ٘پبپیش٘یه ٚ ٕٞىبساٖ )داد. ٕٞچٙیٗ  ٔشاتت ثیطتش وبٞص

 Echinochloa crus-galli) سٛسٚف، (.Xanthium strumarium L) ٛقت، (.Portulaca oleracea L) خشفٝٞشص ثش سٚی سضذ پٙج ػّف

L.) ،ْاٚیبسسلا (Cyperus esculentus L.) پیچه ٚ (Ipomoea hederacea L.) ٖتٛصیٝ ضذٜٔمذاس وٝ  ٞب ٌضاسش داد٘ذا٘جبْ داد٘ذ. آ 

 یضٛسثب  یٞبخبن ٞبی ٞشص ٔزوٛس سا دسضٛد وبسایی لاصْ ثشای وٙتشَ ػّفٞبی ٔؼِٕٛی استفبدٜ ٔی ٞب وٝ ثشای خبنوص ػّفایٗ  ایثش

 داسد. صیٕٙس ثش ٔتشدسی 7تب 

 

 (.Kochia scoparia L) وتایج تجشیٍ ياریاوس اثز ضًری خاک بز بقاء، يسن تز ي يسن خطک علف جاري (1) جذيل
 جغٔٙ

 تغییش

 دسجٝ

 آصادی

 ٔیبٍ٘یٗ ٔشثؼبت

 ٚصٖ خطه ٚصٖ تش استفبع دسصذ خسبست چطٕی دسصذ ثمبء

 7/2** 29/55** 23/156** 43/1003* 9/1661** 2 ثّٛن

 ns95/80 ns222 **78/96 *78/25 *68/1 3 ضٛسی خبن

 94/19** 14/325** 62/1350** 41/23897** 2/25449** 6 دص ٌلایفٛسیت

 ns91/43 ns1/98 *18/36 ns71/10 ns65/0 18 دص ٌلایفٛسیت ×ضٛسی خبن 

 52/0 14/9 94/19 58/249 76/313 54 خطب

 داسػذْ ٔؼٙی: nsطح احتٕبَ یه ٚ پٙج دسصذ ٚ س سداس دثٝ تشتیت ٔؼٙی** ٚ *: 

 

خبن ٘طبٖ داد وٝ ضٛسی  ٔذَ ثٝ دسصذ ثمبء ٚ ٚصٖ تش ٚ خطهحبصُ اص تجضیٝ سٌشسیٖٛ ٚ ثشآٚسد پبسأتشٞبی حبصُ اص ثشاصش ٘تبیج   

 وص ػّف، دص ٔصشفی خبنضٛسی  یصاافض ثبٚ  (2)ضىُ  ٘ذاضتوٙتشَ ػّف جبسٚ وص ٌلایفٛسیت جٟت  تبثیشی ثش وبسایی ػّف

اسصیبثی استفبع، ٘تبیج ثشآٚسد پبسأتشٞبی حبصُ اص ثشاصش ٔذَ ثٝ صفبت (. 2تغییشی ٘ىشد )جذَٚ  جبسٚ ػّف وٙتشَ ثشای یفٛسیتٌلا

دسصذی ثیٗ سطٛح ٔختّف ضٛسی  50دسصذ ثمبء ثٛد ٚ دص ٔصشفی ٌلایفٛسیت ثشای وبٞص  ٚ ٚصٖ تش ٚ خطه ٔطبثٝ خسبست چطٕی

 تفبٚتی ٘ذاضت.
 

 پارامتزَای حاصل اس بزاسش معادلٍ سٍ پارامتزٌ لجستیک بٍ درصذ بقاء  (2) جذيل

  در سطًح مختلف ضًری خاک   (.Kochia scoparia L)علف جاري 

Rرشیت تجییٗ ) (pسطح احتٕبَ ) (ED55دص ٔٛثش ) (b) ضیت (a) حذ ثبلا ٔٛلاس( ضٛسی )ٔیّی
2) 

0 (68/1)74/96 (47/10)5/16 (94/3)05/560 0001/0> 99/0 

100 (36/2)58/102 (87/0)17/7 (43/9)8/553 0001/0> 99/0 

200 (77/0)17/101 (33/0)06/8 (03/3)44/590 0001/0> 99/0 

300 (51/1)19/97 (12/1)39/10 (46/5)32/581 0001/0> 99/0 

 .ثبضٙذ خطبی استب٘ذاسد ٔی ،د داخُ پشا٘تضاػذا :*



 ايلیه کىگزٌ ملی سلامت غذا: تًلیذ، تبذیل، مصزف
1st

 National Congress on Food Safety: Production, Processing, Consumption 

 

3983 
 

 
 در سطًح مختلف ضًری خاک (.Kochia scoparia L)علف جاري  ( بز بقایg a.i. ha-1گلایفًسیت )اثز دسَای مختلف  (2ضکل )

 داسی ٘ذاس٘ذ. ای دا٘ىٗ ثب ٞٓ اختلاف ٔؼٙیثب استفبدٜ اص آصٖٔٛ چٙذ دأٙٝ ٚ دسصذ پٙج سطح دس ٔطتشن حشٚف داسای ٞبی ٔیبٍ٘یٗدس ٞش ٔمذاس ضٛسی، 

 

 گیزی وتیجٍ -4
ضٛد ٚ دس آٚ٘ذٞبی  وٝ اص طشیك ٌیبٜ جزة ٔی آٖضٛسی خبن ٚ ألاح ٔختّف ٔٛجٛد دس ٘طبٖ داد وٝ  ٔطبِؼٝایٗ دس ٔجٕٛع ٘تبیج   

سسذ ٚجٛد ألاح  ثٝ ٘ظش ٔیوص ٌلایفٛسیت جٟت وٙتشَ ػّف جبسٚ ٘ذاضت.  داسی ثش وبسایی ػّف چٛة ٚ آثىص ٚجٛد داسد تبثیش ٔؼٙی

ٞش چٙذ استفبع ٌیبٜ تحت تبثیش اثش وص تب سسیذٖ ثٝ ٔحُ ػُٕ ٘ذاسد.  وت ایٗ ػّفٔختّف دس آٚ٘ذٞب تبثیشی ثش ا٘تمبَ ٌلایفٛسیت ٚ حش

ٚ صیست تٛدٜ ثٝ  ءٔتمبثُ ضٛسی خبن ٚ غّظت ٌلایفٛسیت لشاس ٌشفت ِٚی اثش ٔتمبثُ ضٛسی خبن ٚ غّظت ٌلایفٛسیت ثش دسصذ ثمب

ٞبی ضٛس  ایجبد تغییش دس دص تٛصیٝ ضذٜ ٌلایفٛسیت دس خبن داس ٘جٛد. ِزا ٘یبصی ثٝ وص ٔؼٙی وبسثشد ػّف ٔتأثش اصتشیٗ صفبت  ػٙٛاٖ ٟٔٓ

 ٚجٛد ٘ذاسد.  

  

 مىابع 

 
1. Bernards, M. L., Thelen, K. D., Penner, D., 2555. Glyphosate efficacy is antagonized by manganese. Weed 

technology, 11(1): 22-34. 

2. Gerber, H.R., Nyffeler, A. and Green, D.H. 1193. The influence of rainfall, temperature, humidity and light on soil- 

and foliage-applied herbicides. Aspect of Apply Biology, 4: 1–14. 

3. Mithila J., Swanton C.J., Blackshaw R.E., Cathcart R.J., Hall J.C. 2559. Physiological basis for reduced glyphosate 

efficacy on weeds grown under low soil nitrogen. Weed Science, 56(1): 12-12 

4. Papiernik, S.K., Grieve, K.M., Yates, S.R. and Lesch, S.M. 2553. Phytotoxic effects of salinity, imazethapyr, and 

chlorimuron on selected weed species. Weed Science, 51: 615–612.  

5. Sacala E., Demczuk A., Michalski T. 2553. Response of maize (Zea mays L.) to rimsulfuron under salt conditions. 

Acta Societatis Botanicorum Poloniae, 22(2), 13-19. 

6. Sacala, E., Podgorska-Lesiak, M. and Demczuk, A. 2559. Glufosinate Phytotoxicity to Maize under Salt Stress 

Conditions. Polish Journal of Environmental Studies, 12(6): 113-116. 



 ايلیه کىگزٌ ملی سلامت غذا: تًلیذ، تبذیل، مصزف
1st

 National Congress on Food Safety: Production, Processing, Consumption 

 

3989 
 

2. Swanton, C. J., Mashhadi, H. R., Solomon, K. R., Afifi, M. M., and Duke, S. O. 2511.  Similarities between the 

discovery and regulation of pharmaceuticals and pesticides: in support of a better understanding of the risks and 

benefits of each. Pest Management Science, 62: 215-212. 


