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	برای توصیف وابستگی به زمان نمونه ها از مدل ولتمن استفاده شد:

	       (1)                                       �

	در معادله (1)؛ A و B به ترتیب تنش برشی اولیه (Pa) و بزرگی تیکسوتروپی (Pa) را نشان می دهند. برای مطالعه رفتار جریان مستقل از زمان نمونه ها، از مدل های قانون توان (معادله 3) و کاسون (معادله 4) استفاده شد:
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	جدول 1 داده های مربوط به رفتار وابسته به زمان نمونه ها را نشان می دهد. وجود مقدار منفی برای B بیانگر رفتار تیکسوتروپیک در همه نمونه ها است. با کاهش چربی، ضریب شکست ساختاری مدل ولتمن کاهش یافت، در حالی که افزودن صمغ اثر معکوسی را در میزان تیکسوتروپی به دنبال داشت. نتیجه اخیر در تحقیق دیگری نیز مشاهده شد ]6[. 

	جدول1: پارامترهای رئولوژیکی مدل ولتمن بستنی نیم چرب درمقایسه با نمونه های شاهد

	حروف یکسان نشان دهنده عدم وجود اختلاف معنادار می باشد  (05/0<P). 

	کاهش معنادار مقادیر تنش برشی اولیه با کاهش چربی دیده شد، اما کاربرد صمغ به عنوان جایگزین چربی، در جهت جبران اثر کاهش چربی عمل کرد و سبب افزایش این خصوصیات گردید.

	3-2- رفتار جریان مستقل از زمان

	حروف یکسان نشان دهنده عدم وجود اختلاف معنادار می باشد  (05/0<P). 

	حروف یکسان نشان دهنده عدم وجود اختلاف معنادار می باشد  (05/0<P). 

	حروف یکسان نشان دهنده عدم وجود اختلاف معنادار می باشد  (05/0<P). 

	4- نتیجه گیری

	حروف یکسان نشان دهنده عدم وجود اختلاف معنادار می باشد  (05/0<P). 




