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 چکیده

قارچ از نظر دارا بودن مقادیر بالای پروتئین و ترکیبات زیست فعال متعدد و همچنین مقدار ناچیز کربوهیدرات و 

های خوراکی قارچتواند به عنوان غذای عملگرا و همچنین دارویی نیز تلقی شود. کلسترول می

شوند که ممکن است به صورت وحشی در طبیعت چیده شده یا پرورش داده قارچی بسیاری می هایگونه شامل

 غذایی ماده یک دنبلان د. قارچباشها گونه قارچ دنبلان صحرایی میهای نادر در میان قارچیکی از گونه .شوند

 و ها آنزیم آب، معطر، مواد رنگی، مواد آلی، های اسید چربی، فسفات، کلر، معدنی، های نمک ازته، مواد از سرشار

رو جهت افزایش مدت زمان  از اینها دوره ماندگاری کمی دارند. به طور کلی قارچ .باشد می ای تغذیه خواص سایر

ای شدن آنزیمی یا متابولیسم قارچی هایی به کار گرفته شوند تا رشد باکتریایی، قهوهها باید روشماندگاری قارچ

 مواد غذایی است که در پاسخ به تغییرات یبندفعال یکی از مفاهیم نوین در بسته یبندبستهرا کاهش دهند. 

بندی فعال شرایط جو بسته را به گونه است. بسته شدهبه بازار فروش عرضهکنندگان مداوم در نیازهای مصرف

ی با روش اتمسفر بندبسته. امروزه که موجب افزایش عمر نگهداری ماده غذایی گردد دهدیمطلوبی تغییر م

و کاربرد تجاری آن برای بسیاری از محصولات  شدهشناخته( همانند سایر کشورها در ایران نیز MAP) شدهاصلاح

ی یک محصول فسادپذیر در اتمسفری که ترکیب آن با ترکیب بندبسته. این روش، به معنای باشدیمرو به افزایش 

ی به نکاتی نظیر ضخامت و میزان بندبستهی این روش ریکارگبهاتمسفر معمولی متفاوت است. در هنگام 

ی به بندبستهن به میزان تنفس محصولات تازه باید توجه کرد. میزان نفوذپذیری فیلم نفوذپذیری فیلم و همچنی

اکسیژن، بایستی با میزان تنفس محصولات تازه داخل بسته یکسان باشد که با کاهش غلظت اکسیژن و افزایش 

، کاهش میزان شدهاصلاحی با اتمسفر بندبسته. هدف از دیآیمی به وجود بندبستهاکسید کربن داخل غلظت دی

 اگر میزان اکسیژن درون  چراکهی گردد، هوازیبکامل که منجر به ایجاد تنفس  طوربهتنفس محصول است، اما نه 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D9%88%D9%86%D9%87_(%D8%B2%DB%8C%D8%B3%D8%AA%E2%80%8C%D8%B4%D9%86%D8%A7%D8%B3%DB%8C)


 

 

 

ی گردد و اگر به میزان تنفس محصول هوازیبکاهش یابد، ممکن است منجر به ایجاد تنفس  ازحدشیبی بندبسته

 به مروری مقاله این در د ماندگاری محصول طولانی نخواهد بود.بالا باش ازحدشیبتوجه نشود و مقدار اکسیژن 

 دنبلان قارچ نام به ایران بومی ارزش با محصول نوعی برای شده اصلاح اتمسفر بندی بسته از استفاده تبیین

 .است شده پرداخته
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