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 ونیبا استفاده از موتاس Pleurotus ostreatus  ینژاد کم اسپور در قارچ صدف دیتول

Production of low spore race in Pleurotus ostreatus using mutation 

 3شفارودی،س.؛ملک زاده 2؛فارسی،م.*1فیض الهی،ز.

 . elmirafeizi74@gmail.comدانشجوی کارشناسی ارشد، گروه بیوتکنولوژی، دانشگاه فردوسی مشهد -1

 استاد، گروه بیوتکنولوژی وبه نژادی، دانشگاه فردوسی مشهد -2

 سی مشهد استاد، گروه بیوتکنولوژی وبه نژادی، دانشگاه فردو -3

 چکیده

یکی از ای است. دومین قارچ خوراکی کشت شده در سراسر جهان پس از قارچ دکمه  (Pleurotus ostreatusقارچ صدفی )

-جدی در پرورش قارچ مباحث تولید تعداد زیادی اسپور است که باعث ایجاد (P. ostreatus)  مشکلات عمده درکشت قارچ صدفی

شوند منتشر می که یهای فراواناسپورعلاوه بر این شوند. میهای ریوی، ها باعث ایجاد بیماریاسپوراین  .شودهای خوراکی می

. این تحقیق به منظور بررسی امکان شوندمسدودشدن فیلترها میآسیب به تاسیسات تولید،  منجر به مشکلات مختلف دیگری مانند

انجام شد. این آزمایش  (UVبا استفاده از موتاژن فیزیکی )نور  Pleurotus ostreatus  یدر قارچ صدف تولید نژادهای کم اسپور

( اجرا شد. بین cm 60 ،10( و دو سطح )min 30 ،25 ،20 ،15 ،10بصورت فاکتوریل با سه تکرار، در پنج سطح مدت تابش )

میوه حاصل از آنها مورد بررسی تکرار  2تلاقی انتخاب و در  50، تک اسپور جداشده تلاقی صورت گرفت. پس از ارزیابی 512

های با میزان اسپور کم از طریق شمارش قرار گرفت. تغییرات میزان اسپور دهی با گرفتن طرح اسپور از قارچ ها انجام شد. نمونه

دو  در min 30تعداد اسپور با لام هموسایتومتر با نمونه شاهد ارزیابی شدند. کمترین میزان اسپور دهی مربوط به تیمار های 

 بودند. cm  60،10فاصله

 قارچ صدفی، کم اسپور های کلیدی:واژه
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 مقدمه

درصد  30ای است. که دومین قارچ خوراکی کشت شده در سرار جهان پس از قارچ دکمه  (Pleurotus ostreatusقارچ صدفی )

تولید قارچ تنها شغلی است که تولید مواد غذایی غنی از پروتئین همراه با  از تولید جهانی قارچ را به خود اختصاص داده است.

کاهش آلودگی محیط زیست را تضمین میکند. پسماند محیط کشت قارچ صدفی به عنوان یک کود با تهویه مطبوع برای رشد گیاهان 

ترین مشکلات در دفع . بنابراین کشت قارچ صدفی میتواند یکی از مهم(Brenneman and Guttman 1994)کاربرد دارد 

 غنی از ویتامین (P.ostreatus) قارچ صدفیحفاظت از محیط زیست شود.  باعث سود اقتصادی و را حل کند و زباله های خاک،

B2 ،B1 و یتامین C و ویتامین D2 است (Manzi et al. 2004) . ،همچنین دارای ترکیبات بسیار مهمی از جمله مس، آهن، پتاسیم

با . (Vetter 1994; Watanabe et al. 1994)منیزیم، فسفر و روی است که مقدار پتاسیم از همه موارد مذکور بیشتر است 

 لات آنتی اکسیدانی، ضدسرطانی، ضد میکروبی، ضد دیابت، ضد کلسترول و باتوجه به ترکیبات موجود در قارچ آنها دارای خاصی

گرم میوه  100در هر .  (Cohen, Persky, and Hadar 2002; Bobek and Galbavy 2001) برنده ایمنی بدن هستند

که نشان دهنده . (Akyüz and Kirbaǧ 2010; Alam et al. 2008) گرم پروتئین گزارش شده است 42تا  17خشک از 

یمنوکارپ از قارچ است، جنس ژ  (P. ostreatus)قارچ صدفی  .اهمییت قارچ و ارزش سرمایه گذاری و تحقیقات روی آن است

های کند که باعث ایجاد حساسیتمداوم اسپورهایی را در مجاورت خود آزاد میصورت شود و به هاگ زود شروع مییعنی تولید 

 Baars and) میزان تولید اسپور در روز چند صد میلیون اسپور در هر گرم از بافت قارچ صدفی استشود.  تنفسی مختلف می

Van Griensven 2000) .ها پرورش دهندگان قارچ پس از استنشاق اسپورهای پراکنده به یک بیماری عنوان یکی از نمونه بها

ئم لاتنشاق اسپور ها باعث تب یونجه با عهمچنین اس.  (Hausen 1974; Horner et al. 1988) شوندمی لاآلرژیک ریوی مبت

دیگر متفاوت باشد شدت پاسخ آلرژیک ممکن است از فردی به فرد . (Daba et al. 2008) مشابه آلوئولیت آلرژیک بیرونی میشود

بر این لاوه ع. (Kurup et al. 1987) مانند خستگی عمومی، سر درد خفیف، سرفه، مشکل خفیف در تنفس، درد در اندام و غیره

شوند منجر به مشکالت مختلف دیگری مانند آسیب به تاسیسات تولید، مسدودشدن فیلترها و کاهش اسپورهای فراوانی که منتشر می

سویه های جهش یافته با اسپور کم در تا کنون، .و فاسد شدن محصول میشود( به دلیل چسبیدن اسپور به بدن میوه)ارزش تجاری 

 Ohira 1979; Kaneko 2000; Hasebe, Murakami, and)اند های خوراکی که به طور طبیعی جهش یافتهبازیدیومیست

Tsuneda 1991)اند. و به طور مصنوعی جهش یافته(Baars and Van Griensven 2000; Pandey and 

Ravishankar 2010; El-Fallal, El-Sayed, and El-Gharabawy 2013)های فاقد اسپور برای . و پس از ارزیابی سویه

. دراین مطالعه ما جهش را با تابش اشعه ماوراء بنفش به اسپور های (Yoneyama et al. 2017)شوندکشت تجاری استفاده می

 ه شاهد کاهش یافت.% نسبت به نمون78کشت شده قبل از جوانه زنی ایجاد کردیم و میزان اسپور زایی به میزان قابل 

 

 مواد و روش ها

 کمپوست قارچ صدفی گونه فلوریدا از شرکت قارچ بستر توس تهیه گردید. 

  UVپرتو تابی با نور 
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اسپور تهیه شد. با استفاده از آب استریل شده سوسپانسیون رقیق اسپور تهیه شد و پس از کشت روی  چاپاز نمونه شاهد تجاری 

( و min 30 ،25 ،20 ،15 ،10انکوبه شد. پتری های حاوی کشت اسپور در پنج سطح مدت تابش )ساعت  24به مدت  PDAمحیط 

 23±2℃های اشعه دیده، در تاریکی در دمای قرار گرفتند. پتری UV( در معرض اشعه cm 60 ،10فاصله از منبع تابش ) دو سطح

 روز انکوبه شدند. 8-10به مدت 

 پرورش قارچ

 دانشکده کشاورزی، دانشگاه فردوسی مشهدانجام شد.کشت قارچ در سالن قارچ 

 24℃کاملا رشد یافته تلقیح شد، سپس در دمای  PDAتهیه شد که با کشت های دانه های گندم گچ و کربنات کلسیم اسپان با استفاده از 

ه شده، گچ و کربنات کلسیم شد. بستر با براده چوب، که یک شب در آب خیسانده شد، گندم پختبه مدت دو هفته در تاریکی انکوبه 

تهیه شد. داخل کیسه های پلاستیکی ریخته شد و در اتوکلاو به مدت دو ساعت پاستوریزه شد. پس از سرد شدن کیسه ها مایه زنی 

به مدت دو هفته در تاریکی انکوبه شد. پس از سفید شدن کیسه ها، سوراخ های کوچکی در  24℃انجام شد وکیسه ها در دمای 

% با استفاده از دستگاه بخور و آبپاشی کف دو بار در روز 85-70سه ایجاد شد تا هوادهی ایجاد شود و رطوبت نسبی اطراف کی

 حفظ شد. میوه ها روزانه برداشت شدند و سپس برای مقایسه اسپوردهی مورد استفاده قرار گرفتند.

 مقایسه اسپور دهی 

شد. مقایسه چاپ اسپور با نمونه ساعت قرار داده 24روی مقوای مشکی به مدت تولید اسپور توسط چاپ اسپور مشاهده شد. قارچ ها 

 شاهد انجام شد.

سانتی متر از هر بدن میوه به صورت جداگانه در حجم 1گرفتند) نمونه های منتخب به صورت میکروسکوپی مورد بررسی قرار

میکرولیتر  10استفاده از هموسایتومتر شمارش شد. دقیقه معلق شد. تعداداسپور با  15مشخصی از آب مقطر استریل به مدت 

 : سوسپانسیون اسپور روی هموسایتو متر قرار گرفت(. تعداد کل هاگ ها با فرمول زیر محاسبه شد

اسپور
𝑐𝑚⁄ = × مربع 25 در ها سلول کل تعداد 10000 

 نتایج و بحث  

از تیمار ها مانند نمونه  11طبق جدول شماره یک %ای تولید نکردند. هیچ میوه 108Bو  62A, 82A, 92D, 102Bنمونه های 

دهی زیاد بودند، اما نسبت به نمونه شاهد میزان اسپور دهی از تیمار ها دارای اسپور 26.6شاهد اسپور خیلی زیادی تولید کردند، %

 تقریبا نصف نمونه شاهد است.  از نمونه ها نیز اسپور دهی متوسطی را نشان دادند، در این حالت اسپور دهی 53.3آنها کمتر بود. %

 نسبت به نمونه شاهد کاهش پیداکرده. 78.2% از تیمار ها اسپور دهی کمی را نشان دادند، که تولید اسپور 6.6%

(مدت تابش شماره S) فاصله از منبع) cm) 
میزان 

 اسپوردهی
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 خیلی زیاد 0 0 شاهد

19A 10 10 کم 

25A 15 60 متوسط 

33A 15 60 متوسط 

38A 15 60 زیاد 

128A 15 60 متوسط 

43A 15 10 متوسط 

52A 20 60 زیاد 

67A 20 10 متوسط 

82B 25 60 متوسط 

84A 25 60 زیاد 

92A 25 10 متوسط 

92B 25 10 متوسط 

92C 25 10 خیلی زیاد 

94A 25 10 خیلی زیاد 

94B 25 10 زیاد 

94C 25 10 متوسط 

94D 25 10 زیاد 

95A 25 10 متوسط 

95B 25 10 متوسط 

95C 25 10 زیاد 

96A 25 10 خیلی زیاد 
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96B 25 10 متوسط 

96C 25 10 خیلی زیاد 

97A 25 10 متوسط 

97B 25 10 متوسط 

97C 25 10 متوسط 

98A 25 10 متوسط 

98B 25 10 متوسط 

101A 25 10 زیاد 

130A 25 10 زیاد 

102A 30 60 زیاد 

102C 30 60 کم 

103A 30 60 متوسط 

103B 30 60 متوسط 

103C 30 60 متوسط 

105A 30 60 متوسط 

108A 30 60 زیاد 

110A 30 60 متوسط 

110B 30 60 زیاد 

114A 30 10 زیاد 

117A 30 10 کم 

117B 30 10 زیاد 

122A 30 10 متوسط 
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122B 30 10 متوسط 

 

 تاثیر مدت زمان تابش بر میزان اسپور دهی

کاهش میزان  1گیری شد. با توجه به نمودار شماره انتخاب شد و تعداد اسپور آن توسط لام هموسایتو متر اندازهدو نمونه از هر تیمار 

دقیقه شاهد نمونه ای  25دهی کم و در دقیقه سه نمونه با اسپور 30و  10اسپور به صورت تصادفی اتفاق افتاده است و در دو تیمار 

 نمونه شاهد داریم با اسپور دهی خیلی زیاد حتی بیشتر از

 تاثیر فاصله از منبع بر میزان اسپور دهی

طوری که میزان اسپور دهی دو نمونهدر میزان اسپور دهی بین تیمار هایی که مدت زمان تابش یکسانی داشتند کاملا تصادفی بوده به

دهی از منبع فاصله داشته از میزان اسپور سانتی متر 60دقیقه اسپور کمی تولید کردند اما میزان اسپور نمونه ای که  30زمان تابش 

 سانتی متری منبع بوده است، کم تر است 10نمونه ای که در 

 

 نام
میزان 

 اسپوردهی

×174 شاهد 104 

19A(10min,10cm) 46× 104 

43A(15min,10cm) 89× 104 

38A(15min,60cm) 137× 104 

67A(20min,10cm) 97× 104 

52A(20min,60cm) 152× 104 

92C(25min,10cm) 178× 104 
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طوری که میزان اسپور دهی دو نمونهدر بوده بهمیزان اسپور دهی بین تیمار هایی که مدت زمان تابش یکسانی داشتند کاملا تصادفی 

دهی سانتی متر از منبع فاصله داشته از میزان اسپور 60دقیقه اسپور کمی تولید کردند اما میزان اسپور نمونه ای که  30زمان تابش 

 سانتی متری منبع بوده است، کم تر است 10نمونه ای که در 

 

 

 

 

 

 

 

 گیرینتیجه

توان گفت هر چه مدت زمان تابش اشعه بیشتر ون و ظهور قارچ هایی با اسپور کم تر تصادفی است اما میهر چند ایجاد موتاسی

هایی با اسپور کم تر بیش تر میشود و همچنین مدت زمان تابش از فاصله از منبع تابش موثر تر است.میشود فراوانی میوه  
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