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h t t p : / / d a t a b a s e . i r a n d o c . a c . i r
اين ميوه در نواحي سردسير آشور به .توت فرنگي از نظر توليد ميوه در ايران گياهي نسبتا جديد است

از آل ميزان توليد توت فرنگي  ١٣٧٥در سال  ويژه آردستان از جايگاه ويژه اي برخوردار است به طوري آه

متاسفانه به دليل . تن در خراسان توليد گرديده است ١٨تن در آردستان و  ١٦٠٠٠، )تن ١٧٠٩٥(

لذا . حساسيت و آسيب پذيري بافت توت فرنگي، اين ميوه به مدت طولاني قابل نگهداري نمي باشد

از جمله اين فرآورده . اري بيشتر ضروري به نظر مي رسدتوليد فرآورده هاي مختلف از آن با قابليت نگهد

يكي از شاخص هايي آه در ارزيابي يك. اشاره آرد... ها مي توان به عصاره، آنسانتره، پودر، مربا، ژله و

آنسانتره توت فرنگي نيز از اين ويژگي . فرآورده از اهميت ويژه اي برخوردار است رنگ آن مي باشد

   SO2  ، )٧٥/٢، ٣، ٢٥/٣، ٥/٣سطح  ٤در (   pH  ين پژوهش اثر عوامل گوناگون نظير در ا. مستثني نيست

 ٢/٠در دو سطح صفر و (   SnCl2.2H2O  و ) ميلي ليتر ٤٠٠ميلي گرم در  ٤٠و  ٢٠در سه سطح صفر، (

بر پايداري رنگ توت فرنگي در طي توليد آنسانتره مورد ارزيابي قرار گرفت و مشخص شد آه ) درصد

 pH=3   بهترين اثر را بر پايداري آنتوسيانين و اسيد آسكوربيك داشته و اسيديته بهتري در آنسانتره ايجاد

ميلي ليتر بهترين اثر را بر پايداري آنتوسيانين و  ٤٠٠ميلي گرم در  ٤٠نيز در سطح    SO2  . نموده است

. ايجاد نموده است   SO2  ديگر اسيد آسكوربيك نشان داده است و اسيديته بالاتري نسبت به سطوح 

 2H2OSnCl2  . درصد نتايجي مشابه  ٢/٠نيز در سطح  SO2   داشته است. 
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